Piecze¢ firmowa Wykonawcy

Zadanie Nr 1 — ARTYKULY SPOZYWCZE
Formularz cenowy

Kod asortymentu w/g Wspdlnego Stownika Zamowien :

- pozycja lp. Nr 1 (156 20000-0), - pozycjalp. Nr 2 (15411100-3),
- pozycjalp.Nr 4 (15131310-1), pozycja lp. Nr 5- 10 (15610000-7),
—-  pozycja lp. Nr 27 - 31 (15830000-5), pozycja Ip. Nr 32 - 33 (15851100-9),
- pozycja lp. Nr 36 - 53 (15870000-7), pozycja Ip. Nr 54 - 69 (15882000-4),
- pozycjalp. Nr81-90 (15840000-8), pozycja Ip. Nr 91- 92 (03222110-7),
—-  pozycja lp. Nr95-97 (03222330-5).

Zat. Nr 2do SIWZ
(znak sprawy 1/POs/2017)

- pozycja Ip. Nr 3 (15411110-6)
pozycja Ip. Nr 11 -26 (15300000-1),
pozycja Ip. Nr 34 - 35 (15860000-4),
pozycja Ip. Nr 70 - 80 (15890000-3),
pozycja Ip. Nr 93 - 94  (03222200-5),

Wartos¢ Stawka Wartos¢
Dane identyfikacyjne Nazwa Cena netto podatku podatku Cena
oferowanego przez i netto pozycji VAT VAT brutto
Wykonawce artykutu ilos¢ za asortymentowej dla pozycji pozycji
Lp. Przedmiot zamoéwienia, (asortymentu), jednostek jednostke pozycji asortymentowej | asortymentowej
nazwa artykutu (asortyment), okreslone przez (kol.4 x kol.5) asortymentowej (Kol.6 x % VAT:100)
jego dane identyfikacyjne Wykonawce : o (kol.6 + kol.8)
- okreslone przez Zamawiajacego - nazwa produktu [zt.] [zt.] [%] [zt] [zt.[
- nazwa producenta
adla
poz. asort. Nr 90+96 :
- nazwa produktu
- zrédto pochodzenia
albo
nazwa dostawcy
albo nazwa
producenta
1. 2 3. 4, 5. 6 7 8. 9

|. Skrobia i produkty skrobiowe (CPV 15620000-0)

1. Maka ziemniaczana. Opakowanie max. 1 kg.
Nazwa produktu :
Produkt spozywczy otrzymywany z bulw
ziemniaczanych, zgodnie z recepturg przemystowag.  ........ccceceiiiiiieinieeenieees
Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja ...........cccccccoevevininennenn.
— sypka, drobnoziarnisty proszek bez grudek, barwa




biata, smak i zapach charakterystyczny dla maki

ziemniaczane;j. Nazwa producenta :
Dopuszczalne tolerancje : dopuszcza sie ..
wystepowanie pojedynczych fatwo rozsypujacych sie
zbrylen.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy
np. stechty, pleéni, gorzki, zanieczyszczenia
mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, trwate zbrylenia, obecnos¢ szkodnikow
zywych i martwych oraz ich pozostatosci, uszkodzenia
mechaniczne opakowan, zabrudzenie, brak
oznakowania produktu.

. Olej roslinny (CPV 15411100-3)

. Olej jadalny roslinny uniwersalny rzepakowy. litrow

Opakowanie od 1 1do 3 1. Nazwa produktu : 460
Wymagania klasyfikacyjne : Olej jadalny roslinny  ......oocoeiiiiiiiiiiecee,
uniwersalny, jest to produkt otrzymywany z oleju ...
rzepakowego poddanego procesom rafinaciji :

odsluzowaniu (odszlamowaniu), odkwaszaniu

(neutralizaciji i/lub destylacji), odbarwieniu (bieleniu)  Nazwa producenta :
oraz odwadnianiu (dezodoryzacji), strukturai =~ ...
konsystencja w temp. 20°C — ptynna, przejrzysta ..o
klarowna bez osadu, smakowito$¢ dobra, barwa — ...
odcien zotty, przeznaczony do soséw, majonezéw

oraz smazenia, duszenia i pieczenia.

Cechy dyskwalifikujgce : niedostateczna ocena

organoleptyczna, zanieczyszczenia mechaniczne i

organiczne, objawy psucia, zmetnienie, brak

oznakowania produktu, uszkodzone mechanicznie

opakowanie, zabrudzone.

Oliwa z oliwek (CPV 15411110-6)

. Oliwa z oliwek Virgin olive oil. litrow

Opakowanie 0,5 — 0,75 I. butelka szklana Nazwa produktu : 6
Wymagania klasyfikacyjne : produkt Spozywczy — ...cccoooiieiiiiiieee
otrzymany z oliwek, z pierwszego ttoczenia, zawartose.............cocceeeeiiiiineennnins
wolnych kwasoéw ttuszczowych w przeliczeniu na kwas

oleinowy nie mniejszy niz 2g/100g. Struktura i

konsystencja w temp. 20°C — ptynna, przejrzysta, Nazwa producenta :

klarowna bez osadu, smakowito$¢ — dobra, ..
charakterystyczna dla oliwy z oliwek. e
Cechy dyskwalifikujace : niedostateczna ocena  ......ccccoeiiiiiiiieiiiiiiiieeeees




organoleptyczna, obce posmaki, obce zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
psucia, zmetnienie, niespetnianie norm dotyczacych
zawartosci kwasow ttuszczowych, metali szkodliwych
dla zdrowia oraz substancji dodatkowych, brak
oznakowania produktu, uszkodzone mechanicznie
opakowanie, zabrudzenie

. Pasztet (CPV 15131310-1)

. Pasztet drobiowy, w opakowaniu hermetycznym.

Opakowanie/kubek (foremka) 130 g. Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : opakowanie =~ L.,
hermetyczne (opakowanie, kubek (foremka) z ...

zamknigciem przystosowanym do jednorazowego
otwarcia), wyprodukowany z miesa drobiowego, z
dodatkiem wody, soli oraz substancji dodatkowych Nazwa producenta :

dozwolonych. Konsystencja smarowna. e
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki i zapachy, .......cccccccvviiciiniiiiniinenns
o8lizgto$¢, nalot pleéni, zmiana barwy, e

zanieczyszczenia obce, obecnosc¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotwérczych i z grupy coli,
obecnos$¢ szkodnikow, brak oznakowania,
zabrudzone.

szt. 660

Produkty przemiatu ziarna (CPV 15610000-7)

Kasza manna. Opakowanie 1 kg.
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : Produkt spozywczy ...,
otrzymany przez rozdrobnienie ziaren pszeniCy, ...occcccieiiiiiee e
struktura | konsystencja — sypka, drobnoziarnista bez ............ccccccciiiiiiiienn.

grudek, barwa biata z odcieniem zéttawym, smak i

zapach — charakterystyczny dla kaszy manny.

Dopuszczalne tolerancje : dopuszcza sig nieliczne

fatwo rozsypujace sie zbrylenia. Nazwa producenta :

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy ...
np. stechty, plesni, gorzki, zanieczyszczenia =~ e
mechaniczne i organiczne, czastki kakolu, objawy ...

plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,
brak oznakowania produktu.

kg 180




6. Kasza jeczmienna, srednia. Opakowanie 1kg. kg 350

Wymagania klasyfikacyjne : Produkt otrzymany z

nasion jeczmienia, struktura i konsystencja sypka,

smak i zapach charakterystyczny dla kaszy Nazwa produktu :
jeczmiennej.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy  ......ccccocoviiiiiiniieenieee,
np. stechty, pleéni, gorzki, zanieczyszczenia e
mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia,

zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikow zywych i

martwych oraz ich pozostatosci, uszkodzenie Nazwa producenta :
mechaniczne opakowan, zabrudzenie, brak
oznakowania produktu. e

7. Platki owsiane gorskie. Opakowanie 500g. kg 140
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : Platki owsiane gorskie ...........cccccocviiiiiiiiiennennns
— produkt spozywczy, otrzymany przez przetworzenie |.............coccccevvccveeeeennsineen.
oczyszczonedo ziarna owsa (Pokrojonego ziarna),  .eeecccceeeceeenieeenieeeneeee e
poddanego ptatkowaniu, zabiegom hydrotermicznym
oraz obtuszczeniu. Konsystencja sypka bez grudek, w
postaci drobnych ptatkdw, barwa szarobiata z réznymi
odcieniami, smak | zapach charakterystyczny dla Nazwa producenta :
ptatkdbw owsianych, lekko orzechowy. L
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy  .........ccccoeiiiiiiiiiieees
np. stechty, plesni, gorzki, kwasny, zanieczyszczenia ...........cccccceviiiiniieennenn,
mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia i psucia,
zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikéw zywych,
martwych oraz ich pozostatosci, uszkodzenia
mechaniczne opakowan, zabrudzenie , brak
oznakowania produktu.

8. Maka pszenna typ 500. Opakowanie 1 kg. kg 700
Nazwa produktu :

Produkt spozywczy otrzymany przez rozdrobnienie ...
oczyszczonych ziaren pSzeniCy. e
Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja ...........cccccccovviiinieiennenn.
sypka, drobnoziarnista bez grudek, barwa biata z
odcieniem zottym, smak i zapach — charakterystyczny
dla maki pszenne;j.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy = Nazwa producenta :
np. Stechty, plesni, gorzki, zanieczyszczenia = = ...
mechaniczne i organiczne, czgstki kgkolu, objawy ...
plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
szkodnikow zywych, martwych i ich pozostatosci,
uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenie,
brak oznakowania produktu.




9.

Ryz bialy dlugoziarnisty, kg 580
Opakowanie 1 kg. Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne:
Ziarna zdrowe czyste, dobrze wyksztatcone, dojrzate, .........cccccceiiiiiiiiiiiiiiiinnns
jednolite pod wzgledem dtugosci, smak i zapach — dla

ryzu surowego, oraz w czasie i po ugotowaniu smak i

zapach swoisty dla ryzu, barwa biata lub kremowa

prawie jednolita, ziarna ryzu nie obtuszczonego nie  Nazwa producenta :
wiecej niz 0,1%, zawartos$¢ ryzu brgzowego nie Wi€Cej ........ccoecvevirieiirieeeiieeenns
niz 0,5%, ziarna z czerwonym prazkiem nie WigCej NiZ .........ccccevcveveriirenieeennenn,
2%, ziarna tamane nie wiecej niz 5%, ziarna kredowe ...........ccccooceieiiiiiniinene.
nie wiecej niz 3%. Opakowanie czyste, bez uszkodzen

mechanicznych.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapach. np.

stechty, plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne

i organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,

obecnos$c¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich

pozostatosci, uszkodzenia mechaniczne opakowan,

zabrudzenie, brak oznakowania produktu.

10.

Ptatki kukurydziane. kg 140
Opakowanie/torba 250 g.

Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy,  ......cccoviiiiiiiiiniieeieees
zawierajgcy m.in. Emulgator, kukurydze, cukier, s6l, ...
ekstrakt stodowy jeczmienny. e
Cechy dyskwalifikujgce : zawilgocenie, objawy
plesnienia, psucia, obce zapachy i posmaki, obecnos¢
szkodnikow zywych, martwych i ich pozostatosci, brak Nazwa producenta :
oznakowania produktu, uszkodzenia mechaniczne  ..........cccciiiiiiiiieieneneeen,
opakowania, zabrudzenia.

VL.

1

Owoce, warzywa i podobne produkty
(CPV 15300000-1)

. Dzem niskostodzony — truskawkowy. kg 80

Opakowanie/stoik 280 g.. Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : dZem ofrzymany z ..o
owocow truskawki, z min. 40g owocow/100 g e
produktu, jest to produkt z odpowiedniej zzelowanej




konsystencji i wynik gotowania owocow Swiezych

(mrozonych, pasteryzowanych lub pulpy), z dodatkiem

syropow, kwasow spozywczych, pektyny, cukru i Nazwa producenta :
innych substancji dozwolonych, L
konsystencja — zzelowana smarowna masa, barwa ...,
charakterystyczna dla uzytych sktadnikdw, smaki ...
zapach charakterystyczny dla truskawki.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

smak stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna

produktu, objawy zaplesnienia, psucia, brak

szczelnego zamkniecia stoika, brak oznakowania

produktu, uszkodzone mechanicznie opakowanie,

zabrudzone.
12. Dzem niskostodzony — morelowy. kg 70
Opakowanie/stoik 280 g. Nazwa produktu :

13.

Wymagania klasyfikacyjne : dzem otrzymany ...
z owocow moreli, z min. 40g owocdw/100 g produktu, ©........cccceveriieeeiieeeninnenns
jest to produkt z odpowiedniej zzelowanej konsystenc;ji

i wynik gotowania owocow Swiezych (mrozonych,

pasteryzowanych lub pulpy), z dodatkiem syropdw,

kwasow spozywczych, pektyny, cukru i innych

substancji dozwolonych,

konsystencja — zzelowana smarowna masa, barwa

charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw, smak Nazwa producenta :

i zapach charakterystyczny dla moreli.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, ......ccccccoiiiiiiiiiiiiinenn
smak stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna ...........cccooociiieiiiiinnenn.

produktu, objawy zaplesnienia, psucia, brak

szczelnego zamkniecia stoika, brak oznakowania

produktu, uszkodzone mechanicznie opakowanie,

zabrudzone.
Dzem niskostodzony — brzoskwiniowy. kg 60
Opakowanie/stoik 280 g. Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : dzem otrzymany ...
z owocOw brzoskwini, z min. 44g owocOW/100 g i
produktu, jest to produkt z odpowiedniej zzelowanej

konsystencji i wynik gotowania owocow Swiezych

(mrozonych, pasteryzowanych lub pulpy), z

dodatkiem syropow, kwaséw spozywczych, pektyny,




cukru i innych substancji dozwolonych, Nazwa producenta :

konsystencja — zzelowana smarowna masa, barwa ...,
charakterystyczna dla uzytych sktadnikdw, smak ...
i zapach charakterystyczny dla brzoskwini.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
smak stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaple$nienia, psucia, brak
szczelnego zamkniecia stoika, brak oznakowania
produktu, uszkodzone mechanicznie opakowanie,
zabrudzone.

14.

Dzem niskostodzony — wisniowy.
Opakowanie/stoik 280 g.
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : dzem otrzymany ...,
z owocow wisni, z min. 40g owocow/100 g produktu, |........cccccceeriiiiriieennnen.
jest to produkt z odpowiedniej zzelowanej konsystencji.........cccoccveeeeiiiiieeeennnee

i wynik gotowania owocéw $wiezych (mrozonych,
pasteryzowanych lub pulpy), z dodatkiem syropéw,
kwasow spozywczych, pektyny, cukru i innych

substancji dozwolonych, Nazwa producenta :

konsystencja — zzelowana smarowna masa, barwa ...,
charakterystyczna dla uzytych sktadnikdw, smak ...,
i zapach charakterystyczny dla wisni.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
smak stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna
produktu, objawy zaplesnienia, psucia, brak
szczelnego zamkniecia stoika, brak oznakowania
produktu, uszkodzone mechanicznie opakowanie,
zabrudzone.

kg 80

15.

Dzem niskostodzony — czarna porzeczka.
Opakowanie/stoik 280 g.
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : dzem otrzymany ...,
z owocow czarnej porzeczki, z min. 30g OWOCOW /| L.ooeviieiiieeeee e
100 g produktu, jestto produkt z odpowiedniej ..o,

zzelowanej konsystencji i wynik gotowania owocow
Swiezych (mrozonych, pasteryzowanych lub pulpy), z
dodatkiem syropow, kwaséw spozywczych, pektyny,
cukru i innych substancji dozwolonych,

konsystencja — zzelowana smarowna masa, barwa  Nazwa producenta :
charakterystyczna dla uzytych sktadnikdw, smak ...,

kg 60




i zapach charakterystyczny dla czarnej porzeczki.  ...cccoovciiiiiiiiiie,
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, ......ccccooiriiiiiiiiniinens
smak stechty, niedostateczna ocena organoleptyczna

produktu, objawy zaplesnienia, psucia, brak

szczelnego zamkniecia stoika, brak oznakowania

produktu, uszkodzone mechanicznie opakowanie,

zabrudzone.

16.

Powidta sliwkowe (wegierkowe). kg 300
Opakowanie 300 g.

Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : powidta otrzymane z = ........cccccceiiiiiiiiineiiees
owocow — sliwek (wegierek), z min. 182g OWOCOW /' .ooovivviciiiiiieeeee e
100 g produktu, produkt o odpowiedniej zzelowane]  .........ccccooiiiiiiiiiiieennis
konsystenciji, wynik gotowania owocow swiezych
(mrozonych, pasteryzowanych lub pulpy), z dodatkiem
cukru, kwaséw spozywczych, syropéw, pektyny i
innych substancji dozwolonych, konsystencja — Nazwa producenta :
zzelowana smarowna masa, barwa charakterystyczna ...........ccccooviieiiiiiinnnnne
dla uzytych skfadnikow, smak izapach
charakterystyczny dla Sliwek.
Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki, zapachy,
objawy zaples$nienia, psucia, brak szczelnego
zamknigcia stoika, brak oznakowania produktu,
opakowanie uszkodzone mechanicznie i zabrudzone.

17.

Groszek konserwowy. Opakowanie puszka kg 320
metalowa /400 g.

Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : ziarna mtodego groszKu..........ccccceevivriviieenenennns
luzem w zalewie konserwujacej, ziarna cate
nieuszkodzone, zalewa barwy zo6tto-zielonej,
opalizujgca lub metna z osadem tkanki roslinnej na
dnie puszki, konsystencja miekka — wyréwnana, smak
i zapach charakterystyczny dla groszku, opakowanie
szczelnie zamknigte. Nazwa producenta :
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, ........ccccooeiiiiiiiiiiinienind
smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna .............cccocciiiiiis
ocena organoleptyczna, objawy zaplesnienia, psucia, ...........cccoocceieiiiiieenennn.
uszkodzone opakowanie i zabrudzone, oznaki korozji.

18.

Papryka konserwowa. litrow

Opakowanie/stoik 900 ml. 170
Nazwa produktu :

Wymagania kwalifikacyjne : produkt SpoZzywczy,  ......cccooiiiiiiiiiieiieeieees




otrzymany z pfatéw Swiezej papryki stodkiej, e
potstodkiej, pozbawionych gniazd nasiennych iinnych ...,

czesci niejadalnych, w zalewie octowej z dodatkiem
soli, cukru, przypraw aromatyczno-smakowych,
utrwalony przez pasteryzacje w opakowaniu (stoik)
szczelnie zamknietym, wyglad — ptaty papryki
marynowane, konsystencja — papryka jedrna lekko
miekka, nierozpadajgca sie, smak i zapach —

charakterystyczny dla papryki, kwasno-stodki. Nazwa producenta :

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, ......cccccoiiiiiiieiiiienn
smak mocno stony, stechly, niedostateczna ocena  ........ccccoeiiiiiiiiiiiee e,
organoleptyczna produktu, rozpadajgca sie papryka, ........cccccceceeniiieiiiieenns

objawy pleénienia, psucia, brak oznakowania
produktu, uszkodzone mechanicznie opakowanie,
zabrudzone.

19.

20.

Chrzan tarty.
Opakowanie/stoik 170 g..
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy —  ......ccciiiiiiiiiiiiee,
otrzymany ze swiezych tartych korzeni chrzanu ...
(korzen chrzanu min. 40%) z dodatkiem kwasu ...

cytrynowego, wody, cukru, soli, regulatorow
kwasowosci i innych dozwolonych dodatkow,
struktura — przetarta masa z zawartoscig drobnych
fragmentoéw korzenia chrzanu, smak i zapach
charakterystyczny dla chrzanu, lekko piekacy,

kwasnostodki, barwa biata lub kremowa, dopuszcza Nazwa producenta :

sie rozwarstwienie przetartego chrzanu oraz barwe ...
o odcieniu szarawym. e
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, ........ccccooviiiiiiiiiiiiennnn.

smak mocno stony, stechty, niedostateczna ocena
organoleptyczna produktu, objawy zaplesnienia,
psucia, brak oznakowania, uszkodzone mechanicznie
opakowanie, zabrudzone.

Kukurydza konserwowa. Opakowanie max. 400 g
(puszka metalowa).

Wymagania klasyfikacyjne : ziarna mtodej Nazwa produktu :

kukurydzy luzem w zalewie konserwujacej, ziarna cate .............cccceeviieeeerennee.
nieuszkodzone, zalewa barwy zottawej i zofta, .
opalizujgca lub metna z osadem tkanki roslinnej na ..o

dnie opakowania, konsystencja miekka — wyréwnana,
smak i zapach charakterystyczny dla kukurydzy (bez
obcych smakéw | zapachow).

kg 60

kg 320




Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, = Nazwa producenta :
smak mocno stony, kwasny, stechty, niedostateczna
ocena organoleptyczna, objawy plesnienia, psucia,
brak oznakowania produktu, uszkodzone
mechanicznie opakowanie, zabrudzone, oznaki korozji
na opakowaniu.

21.

Koncentrat pomidorowy 30%. Opakowanie stoik kg 240
190 g.

Wymagania klasyfikacyjne : Produkt spozywczy Nazwa produktu :
otrzymany z rozgotowanych, przetartych pomidoréw,
poddany procesowi pasteryzacji, struktura

i konsystencja — jednolita, gesta, bez rozdziatu
sktadnikow, lekko kremowa, barwa czerwono-
bordowa, wtasciwa dla zastosowanych surowcow

i dodanych skfadnikéw zapachowo-smakowych,
jednolita w catej masie, smak i zapach kwasny,

z wyczuwalnym smakiem pomidoréw, zawartosc Nazwa producenta :
substancji suchej nie mniej niz 30%.
Cechy dyskwalifikacyjne : obce posmaki, zapachy, .......ccccccccviiiniiiiiiinenn.
zmiana barwy, jej niejednolitos¢, trwate rozwarstwienie.............cccoccveeeiiiiiee..
sktadnikow, objawy plesnienia, psucia, fermentaciji,

zanizona warto$¢ masy suchej (ponizej 30%),

przekroczenie normy zawartosci wody, konsystencja

ptynna, zanieczyszczenia mechaniczne, brak

oznakowania produktu, uszkodzone mechanicznie

opakowanie, zabrudzone.

22.

Rodzynki. Opakowanie/torebka max. 100 g. kg 2

Wymagania klasyfikacyjne : Struktura Nazwa produktu :

i konsystencja jednolita zwarta, barwa naturalna ...
karmelowa, smak i zapach charakterystyczny dla =~ ...
rodzynek.
Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki, zapachy,

zmiany barwy, jej niejednolito$¢, zdeformowane Nazwa producenta :
ksztatty, zanieczyszczenia mechaniczne, objawy ...
pleénienia, psucia, brak oznakowania produktu, jego
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

23.

Sok owocowo-warzywny, przecierowy, rézne litrow
smaki. Opakowanie/butelka 750+ 900ml. Nazwa produktu : 1190

Wymagania klasyfikacyjne : Sok owoCcowo- ...




warzywny o smaku banan, marchew, jabtko, ..
wykonany z przecieréw m.in. : marchwi, bananow,

jabtek oraz wody i innych dozwolonych do stosowania

sktadnikow.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, Nazwa producenta :
smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdly, L
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy pPSUCIa, .ceeeiciiieeeniieeee e
fermentacji, ple$nienia, zmiana barwy, brak
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne

opakowania, zabrudzenie.

24.

Sliwki suszone bez pestki . Opakowanie max. 1 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : sliwki — owoce ré6znych Nazwa produktu :
odmian sliwek sklasyfikowane do suszenia,
pozbawione pestek, dostarczone w stanie suszu.
Smak i zapach — charakterystyczny dla sliwek,
aromatyczny, stodko-kwasny, barwa
charakterystyczna dla gatunku sliwek, konsystencja
lekko elastyczna nie zlepiajgca sie przy nacisku, sliwki
niepozlepiane, susz o matej wilgotnosci.

Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki, zapachy,
spalenizna, uszkodzenia spowodowane przez
choroby, owady, szkodniki, objawy plesnienia, psucia, Nazwa producenta :
stechtos¢, obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych ...,
i ich pozostatosci, brak oznakowania produktu,
uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia.

kg 3

25.

Groch tuskany potéwki. Opakowanie: worek 500g
Wymagania klasyfikacyjne : barwa -zotta do
pomaranczowej, wilgotnos¢ nie wieksza niz 15,3%, Nazwa produktu :

smak i zapach — charakterystyczny dla grochu ...
Cechy dyskwalifikujgce :obce posmaki, zapachy np. .......cccccoeiriiiniiiiiiinene,
stechty, plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne ...........cccccoceeeviieincinneee
i organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,

obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich Nazwa producenta :
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

kg 80

26.

Fasola “Jas” sredni. Opakowanie: worek 500g
Wymagania klasyfikacyjne : barwa - biata, Nazwa produktu :
wilgotnos$¢ nie wieksza niz 15,3%, smakizapach — ...

kg 140




charakterystyczny dlafasoli L
Cechy dyskwalifikujgce :obce posmaki, zapachy np. .......cccccoeeiriiiiiiiiicinenee,
stechty, plesni, gorzki, zanieczyszczenia mechaniczne

i organiczne, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, Nazwa producenta :
ziarna przebarwione,obecnos$¢ szkodnikow zywych, ...
martwych oraz ich pozostatosci, brak oznakowania — ...........ccccceiiiiiiiieee e,
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, ...
zabrudzenia.

Vi

. Cukier i produkty pokrewne

(CPV 15830000-5)

27.

Miod pszczeli wielokwiatowy, naturainy, kg 220
nektarowy. Opakowanie/stoik 370 g.

Nazwa produktu :
Cechy klasyfikacyjne : struktura jednorodna, kolor — ........cccccooviiiiiiiinineen.
jasnokremowy do zéttobrgzowego, smak tagodny, ...
zapach podobny do wosku pszczelego, konsystencja .........ccccccceveiieeeeiiiiien.n.
pétptynna (tzw. patoka) o ciezarze wtasciwym 1,4
(11 miodu wazy 1,4 kg).
Cechy dyskwalifikujgce : masa miodu Nazwa producenta :
skrystalizowana, zanieczyszczenia mechaniczne, brak...........cccccoiiiiiiieeenennennn.
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne  .........ccccoiiiiiieiiiiiieee e,
opakowania, zabrudzenia.

28.

Cukier biaty. Opakowanie/torba 1 kg. kg 1700

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany Nazwa produktu :

z burakéw cukrowych, pakowany w torby papierowe ...........cccccocciiiiieiiiieneen,
jedno lub dwuwarstwowe. Opakowania powinny by¢  .......ccccoeviieeiiiiienieee e
czyste, suche, bez uszkodzen mechanicznych, wolne ...........cccoccociiiiiiiinnnnis
od szkodnikéw oraz obcych zapachow, konsystencja

sypka, drobnoziarnista, barwa biata, smak i zapach

charakterystyczny dla cukru, dopuszcza sig nieliczne Nazwa producenta :
fatwo rozsypujgce sie zbrylenia. e
Cechy dyskwalifikacyjne : obce posmaki, zapachy, ........ccccccviiiiniiiiiiinenne.
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, 0becno$¢  .......ccccceiiiiiiiieiiiiieeees
szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,

staba rozpuszczalno$¢ w wodzie, zanieczyszczenia

mechaniczne i organiczne, brak oznakowania

produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,

zabrudzenia, trwate zbrylenia.

29.

Cukier waniliowy. Opakowanie/torebka 32 g. szt. 300

Wymagania klasyfikacyjne : produkt przeznaczony Nazwa produktu :
do poprawy smaku i zapachu przygotowywanych — .......ccccciiiiiiiiiiinninen.




potraw, smak i zapach aromatyczny,
charakterystyczny dla cukru waniliowego, struktura

i konsystencja sypka, bez grudek, barwa biata.
Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki, zapachy,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢
szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, uszkodzenia
mechaniczne opakowan, zabrudzenie.

30.

Cukier puder. Opakowanie/torba 400 g.

Wymagania klasyfikacyjne : jest to produkt
spozywczy powstaty ze zwyktego cukru, poddanego
procesowi rozdrabniania, z dodatkiem dozwolonych
do stosowania substancji zapobiegajacych zbrylaniu
sie cukru, konsystencja sypka, barwa biata, smak
stodki, dobra rozpuszczalno$¢ w wodzie.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zawilgocenie, objawy psucia, staba rozpuszczalnosé
W wodzie, zanieczyszczenia mechaniczne

i organiczne, trwate zbrylenia, uszkodzenie
mechaniczne opakowania, zabrudzenia, brak
oznakowania produktu.

kg 9

31.

Syrop cukrowy — zaprawa do napojoéw, rézne
smaki. Opakowanie /butelka 420+1000 ml.

Wymagania klasyfikacyjne : jest to kompozycja
wykonana z sokdw owocowych, dla sporzadzania
napojow, barwa i smak charakterystyczny dla smaku
ktorego dotyczy, konsystencja oleista, syrop

z zageszczonego soku, wysokostodzony, ekstrakt
62%.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, zanieczyszczenia mechaniczne

i organiczne, objawy psucia, brak oznakowania
opakowania produktu, jego uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia.

litréw 400

Nazwa produktu :

VIIL.

Makaron niegotowany (CPV 15851100-9)

32.

Makaron - “ krajanka ” . Opakowanie od 500g do
1000g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy,
otrzymany z maki pszennej makaronowej,
wytwarzanej z wysokiej jako$ci pszenicy, masy jajowej

kg 400

Nazwa produktu :




9,1%(odpowiadajgcej porcji 2 jaj na 1kg maki), wody,
formowany w rézne formy (nitka). Produkt sypki, kolor
ztocisty, zapach — naturalny. Po ugotowaniu dos¢
sprezysty, twardy.

Cechy dyskwalifikujgce : makaron po ugotowaniu Nazwa producenta :

mato sprezysty, miekki, makaron sie skleja, obecnos$¢ ..........ccocceeeiiiiiiiiiins
szkodnikow zywych, martwych i ich pozostatosci, ..o
objawy zawilgocenia, plesni, obce zapachy, brak ...

oznakowania produktu, uszkodzenia mechaniczne
opakowania, zabrudzenia.

33.

Makaron — “ swiderki ” .
Opakowanie od 500g do 1000g.
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy,  ......occcociiiiiiiiieiie.
otrzymany z maki pszennej makaronowej, e
wytwarzanej z wysokiej jakoSci pszenicy, masy jajowej........cccceceverieeiiieennee.

9,1%(odpowiadajgcej porcji 2 jaj na 1kg maki), wody,
formowany w rézne formy ($widerki). Produkt sypki,
kolor ztocisty, zapach — naturalny. Po ugotowaniu do$é

sprezysty, twardy. Nazwa producenta :

Cechy dyskwalifikujgce : makaron po ugotowaniu .........c.cccecevriieeinieenne
mato sprezysty, miekki, makaron sie skleja, obecno$¢ ...........ccccciiiiiiiiiinis
szkodnikow zywych, martwych i ich pozostatosci, ..o,

objawy zawilgocenia, plesni, obce zapachy, brak
oznakowania produktu, uszkodzenia mechaniczne
opakowania, zabrudzenia.

kg 700

. Kawa, herbata i podobne produkty

(CPV 15860000-4)

34.

Kawa zbozowa rozpuszczalna.
Opakowanie/pudetko 150 g.. Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy ...
wykonany m.in. z : jeczmienia, zyta, cykorii, buraka ...

cukrowego, zapach charakterystyczny dla kawy
zbozowej, konsystencja sypka, kolor jasnobrgzowy.
Cechy dyskwalifikujagce : obce posmaki, zapachy,

zawilgocenie, objawy psucia, plesni, obecnosé Nazwa producenta :

szkodnikow zywych, martwych i ich pozostatosci, brak .............ccccccii.
oznakowania produktu, uszkodzenia mechaniczne ...,
opakowania, zabrudzenia. s

kg 40

35.

Herbata czarna granulowana.
Opakowanie 100 g.

Wymagania klasyfikacyjne : jestto produkt ...
spozywczy, struktura i konsystencja sypka, granulat  ............ccccociiiiiiiieninnnn.

szt. 1200




bez zbrylen, barwa charakterystyczna — zblizona do
czarnej, smak i zapach charakterystyczny dla herbaty.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
pleénienia, psucia, zawilgocenie, obecnos$é
szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
zbrylenia, brak oznakowania opakowania, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Nazwa producenta :

. Przyprawy i przyprawy korzenne

(CPV 15870000-7)

36.

Sél jodowana spozywcza. Opakowanie/woreczki
foliowe 1 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : chlorek sodu — NaCl,

z dodatkiem jodanu potasu KlO3, produkt
drobnokrystaliczny, barwa biata, bez obcego zapachu,
smak stony.

Cechy dyskwalifikacyjne : obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
zawilgocenie, trwate zbrylenia, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenie mechaniczne,
zabrudzenia.

Nazwa produktu :

Nazwa producenta :

kg 300

37.

Cynamon mielony.
Opakowanie /torebka 20 g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy
otrzymany z wysuszonych i zmielonych kawatkow
kory drzewa rodzaju Cinnammonum, struktura

i konsystencja — sypka, jednolity proszek, barwa
jasnobrgzowa do brunatnej, jednolita, smak —
stodkawo korzenny lekko piekacy, zapach
charakterystyczny intensywny, dopuszcza sie
nieliczne tatwo rozsypujgce sie zbrylenia oraz
ciemniejsze czastki pochodzgce z zastosowanych
surowcow.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
obecnos$c¢ szkodnikow zywych, martwych i ich
pozostatosci, obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotwdrczych i z grupy bakterii
beztlenowych, brak oznakowania opakowania,
uszkodzenia mechaniczne opakowania, zabrudzenia.

Nazwa producenta :




38. Lis¢ laurowy. Opakowanie/torebka 7 g. szt. 360

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany Nazwa produktu :

przez wysuszenie lisci laurowych, przeznaczony do  .......ccoccooiiiiiiiiie e,
poprawienia smaku i zapachu przygotowywanych ...,
potraw, barwa naturalna, niejednolita, wtasciwa ...,
uzytym sktadnikom, smak i zapach — aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikéw.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, obecnos$¢ bakterii salmonelli

i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych,
martwych oraz ich pozostato$ci, brak oznakowania
produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,
zabrudzenia.

39. Papryka mielona stodka, czerwona. Opakowanie/ szt. 420

torebka 20 g.
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : strukturai
konsystencja — sypka, barwa naturalna, niejednolita, ...........cccccceeiiiiiiieeiennnnen.
wiasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach : L
-aromatyczny zapach i stodkawy smak — papryki
stodkiej, - aromatyczny zapach i ostry, piekgcy smak Nazwa producenta :
— papryki ostrej, dopuszcza sie niewielkie, tatwo
rozsypujace sie zbrylenia.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli
i z grupy coli, obecnos$é szkodnikéw zywych,
martwych oraz ich pozostato$ci, brak oznakowania
produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,
zabrudzenia.

40. Ziele angielskie. Opakowanie/torebka 15g. szt. 360

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany Nazwa produktu :

przez wysuszenie ziela angielskiego (Pimenta ...
diolican), przeznaczony do poprawienia smaku i = ..o
zapachu przygotowywanych potraw, barwa naturalna, .........cccccccceeeeiiiiiiiiicinnnnns
niejednolita, wtasciwa uzytym sktadnikom, smak

i zapach — aromatyczny, charakterystyczny dla

sktadnikow.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,




psucia, zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli
i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych, Nazwa producenta :
martwych oraz ich pozostatosci, brak oznakowania  .........cccccceeeiiiiiiie e,
produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,
zabrudzenia.

. Majeranek suszony. szt. 460
Opakowanie/torebka 20 g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany Nazwa produktu :

przez wysuszenie ziela majeranku, przeznaczony do ........cccceceveriiiiieieiiiineenn.
poprawienia smaku i zapachu przygotowywanych ...,
potraw, barwa naturalna, niejednolita, wtadciwa ...
uzytym sktadnikom, smak i zapach — aromatyczny,

charakterystyczny dla sktadnikéw.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia, Nazwa producenta :
psucia, zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli ...
i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow zywych, e,
martwych i ich pozostato$ci, brak oznakowania ...,
produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,

zabrudzenie.

. Czosnek granulowany. szt. 620
Opakowanie/torebka 20 g.

Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany
przez wysuszenie czosnku, przeznaczony do
poprawienia smaku i zapachu przygotowywanych
potraw. Barwa naturalna, niejednolita, wtasciwa
uzytym sktadnikom. Smak i zapach — aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikéw. Nazwa producenta :

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, .........cccccoiiiiiiiiiiinnnnins
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,  ........ccccceeiiiiiiieniiiieen.
psucia, zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli

i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow zywych,

martwych oraz ich pozostatosci, brak oznakowania

produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,

zabrudzenia.

. Pieprz czarny mielony, prawdziwy. szt. 1000
Opakowanie/torebka 20 g.
Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : produkt uzyskuje sie ........cccccceviiieiieiiiiieneeen,
poprzez zbiér niedojrzatych owocow krzewu, zebrane ...........ccccceeiiiiiieeinnnen.
owoce wysuszone zostajg zmielone, przeznaczony do .........ccceeeiiveieeeeiiiiiieeennnns




poprawienia smaku i zapachu, struktura

i konsystencja — sypka, barwa naturalna, niejednolita,
wiasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach —
aromatyczny, charakterystyczny smak pieprzu

pochodzi od zawartej w nim piperyny, dopuszcza sie¢ Nazwa producenta :

niewielkie, tatwo rozsypujgce sie zbrylenia. e,
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, .......cccccceiiiiiiiiiinnnnenn.
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,  .........ccccceeiiiiiiieeiiineen.

psucia, zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli i z
grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych
oraz ich pozostatosci, brak oznakowania produktu,
uszkodzenia mechaniczne opakowania, zabrudzenia.

44.

45.

Gatka muszkatatlowa mielona.
Opakowanie: torebka 10 g.
Produkt przeznaczony do poprawy smaku i zapachu Nazwa produktu :

potraw. e
Wymagania klasyfikacyjne : barwa naturalna, smak ........c.ccccccceevieneninnnnnne.
i zapach charakterystyczny dla gatki muszkatatowej. .........ccccoceiiiiiiineinnins

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki i zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,

psucie, zawilgocenia, obecnos¢ bakterii salmonelli Nazwa producenta :

i z grupy coli, obecno$¢ szkodnikow zywych L
i martwych oraz ich pozostatosci, brak oznakowania ............cccccceeiiiiiieenns
opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, ...,

zabrudzenia.

Ziota prowansalskie mieszanka.
Opakowanie/torebka 20g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany Nazwa produktu :

przez wysuszenie ziot rozmarynu, bazyli, tymianku, ...
szatwi, miety pieprzowej, czgbera ogrodowego, oiiciicieiiiiiiee e
lebiodki, majeranku, przeznaczony do poprawienia  ......ccccccceiiiiiiieeenieenns

smaku i zapachu przygotowywanych potraw, barwa
naturalna, niejednolita, wlasciwa uzytym skfadnikom,

smak i zapach aromatyczny, charakterystyczny Nazwa producenta :

uzytym sktadnikom.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, .........ccccceiiiiiiiiiineenn.
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,  ........ccocceeiiiiiiiieeinneen.

psucia, zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli
i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikéw zywych,

martwych oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,

szt. 40

szt. 150




zabrudzenie.

46.

Przyprawa warzywna do potraw.
Opakowanie 1000g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy

o strukturze i konsystencji sypkiej, barwa naturalna,
niejednolita, wkasciwa uzytym sktadnikom, smak

i zapach — aromatyczny zapach i stodkawy smak
zawierajgcy suszone warzywa oraz inne dozwolone
substancje. Zawarto$¢ warzyw suszonych min. 15%.
Cechy dyskwalifikujgce : zawilgocenie, objawy
pleénienia, psucia, obce zapachy, trwate zbrylenia,
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych i ich
pozostatosci, brak oznakowania produktu,
uszkodzenie mechaniczne opakowania, zabrudzenie.

kg 150

Nazwa produktu :

Nazwa producenta :

47.

Lubczyk suszony. Opakowanie/torebka 10g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany
przez wysuszenie ziela lubczyku, przeznaczony do
poprawienia smaku i zapachu przygotowywanych
potraw, barwa naturalna, niejednolita, wtasciwa
uzytym sktadnikom, smak i zapach aromatyczny,
charakterystyczny uzytym sktadnikom.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli
i z grupy coli, obecnos¢ szkodnikow zywych,
martwych oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,
zabrudzenie.

szt.150

Nazwa produktu :

Nazwa producenta :

48.

Kwasek cytrynowy.
Opakowanie/torebka 20 g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy,

struktura i konsystencja — sypka, drobne krysztatki bez

grudek i zlepéw lub proszek, barwa — bezbarwne
krysztatki lub biaty proszek, smak — silnie kwasny,
zapach — bezwonny, dopuszcza sig nieliczne tatwo
rozsypujace sie zbrylenia.

Cechy dyskwalifikujagce : obce posmaki, zapachy,

zanieczyszczenia mechaniczne, objawy zawilgocenia,

trwate zbrylenia, obecnos$é kwasu szczawiowego,

szt. 600

Nazwa produktu :

Nazwa producenta :




zelazocyjanku potasowego, brak oznakowania L.
produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,
zabrudzenia.

49.

Aromaty do ciast, rozne smaki. szt. 35
Opakowanie/buteleczka 10 ml . Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy,
przeznaczony do szybkiego aromatyzowania
pieczonych ciast, zawierajgcy substancje
aromatyzujgce naturalne i identyczne z naturalnymi,
olejki eteryczne, nosniki substancji, struktura ptynna,
jednorodna.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, Nazwa producenta :
zanieczyszczenia mechaniczne, brak oznakowania — .........ccccceiiiiiiiiiiiieeeenns
produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,  .......ccccccciiiiiiiieieee e
zabrudzenia.

50.

Ketchup tagodny. Opakowanie/butelka 500 g. kg 220

Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja

— jednolita, potptynna do gestej, bez rozdziatu Nazwa produktu :
sktadnikow, lekko kremowa, barwa — czerwona, ...
wiasciwa dla zastosowanych surowcow i dodanych ...,
sktadnikdow zapachowo-smakowych, dopuszcza sie  ......cccecceirieeeiiieinieeeee,
wystepowanie czarnych punkcikéw pochodzgcych od

zastosowanych przypraw, jednolita w catej masie,

smak i zapach — kwasny, lekko piekacy, stonawy,

wiasciwy dla ketchupu z wyczuwalnym zapachem Nazwa producenta :

i smakiem pomidoréw, zawarto$¢ koncentratu ..
pomidorowego min. 35%, ketchup pakowany w butelki.............c.ccccooiiniinnen.
plastikowe z sylikonowym zaworkiem, dopuSzCza Si€ .........ccccoevveiiriniieeeinninnen.
nieznaczng ilo$¢ wiekszych czgstek przypraw, smak

charakterystyczny dla rodzaju ketchupu.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

zmiana barwy, jej niejednolitos¢, trwate rozwarstwienie

sktadnikéw, objawy plesnienia, fermentac;ji, psucia,

zanizona zawarto$¢ masy suchej, przekroczenie

normy zawarto$ci wody i metali, zanieczyszczenia

mechaniczne, zaplesnienie, brak oznakowania

produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,

zabrudzenia.




51.

Majonez . Opakowanie/stoik 700 mi. litrow 50

Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja Nazwa produktu :

— jednolita, kremowa, gtadka, gesta, barwa
jasnokremowa do Z6ttej, jednolita w catej masie, sSmak ........cccoccveeeiiiiiiiiecinnineen.
i zapach — czysty, tagodny, charakterystyczny dla ...
majonezu, zawartos¢ ttuszczu nie mniej niz 50,5% -

78,5%, zawartos¢ zottka jaja kurzego nie mniej niz

6,0%, majonez pakowany w stoiki szklane

zabezpieczajgce produkt przed zewnetrznymi Nazwa producenta :
zanieczyszczeniami.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, .........ccccoeiiiiiiiiiiiiinennins
zmiana barwy, jej niejednolitos¢, trwate rozwarstwienie.............ccccoooceeeeiiniiienen.
lub obecnos$¢ widocznych kropel oleju, objawy

plesnienia, jetczenia, psucia, zanizona zawarto$¢

ttuszczu, przekroczenie normy zawartosci wody

i metali, zanieczyszczenia mechaniczne, obecnos¢

bakterii gronkowcéw, salmonella i z grupy coli, brak

oznakowania produktu, uszkodzenia mechaniczne

opakowania, zabrudzenia.

52.

Musztarda stotowa. Opakowanie/stoik 175+200 g. kg 45

Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja Nazwa produktu :

— jednolita, gtadka, barwa wiasciwa dla
zastosowanych surowcow i dodanych sktadnikdw ...
zapachowo-smakowych, dopuszcza sie wystepowanie............cceevvveeeeiinciieeeeen.
czarnych punkcikéw w przypadku stosowania

gorczycy czarnej, jednolita w catej masie, smak

i zapach — tagodny, wiasciwy dla musztardy

z wyczuwalnym zapachem przypraw, gorczycy, Nazwa producenta :
dopuszcza sie nieznaczng iloSC czastek gorczycy ..o,
i przypraw.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, ........ccccccocviiieiiiiiieeeenns
zmiana barwy, jej niejednolitos¢, trwate rozwarstwienie

sktadnikéw, objawy plesnienia, fermentac;ji, psucia,

przekroczenie normy zawartosci wody i metali,

zanieczyszczenia mechaniczne, brak oznakowania

produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,

zabrudzenia.

53.

Ocet spirytusowy 10%. litréw 100
Opakowanie/butelka 0,5 I. Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : ocet wyprodukowany
z przedestylowanego alkoholu pochodzenia
rolniczego, struktura i konsystencja — jednolita,
klarowna, ptynna, barwa naturalna, przezroczysta,




smak i zapach — czysty, mocno-kwasny.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, Nazwa producenta :
zmiana barwy — zmetnienie, zanieczyszczenia ...

mechaniczne, pozostatosci po destylacji, pozostatosci
pofermentacyjne i ich produkty uboczne, sztuczne
dodatki aromatyczno-smakowe, brak oznakowania
produktu, uszkodzenia mechaniczne opakowania,
zabrudzenia.

XI.

Produkty dietetyczne (CPV 15882000-4)

54.

55.

Kaszka ryzowa bezmleczna o smaku malinowym.
Opakowanie 180 g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany Nazwa produktu :
z kaszki ryzowej z dodatkiem m.in. cukru, preparatu
owocowego odpowiedniego dla rodzaju smaku kaszki,
witaminy, kwasoéw, aromatéw i innych dozwolonych
sktadnikow, konsystencja sypka, barwa, smak

i zapach charakterystyczna dla uzytych skfadnikow,
produkt bezmleczny.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, Nazwa producenta :

smak stechly, objawy zaplesnienia, psucia, e
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, e
obecnos$c¢ szkodnikow zywych, martwych orazich ...

pozostatosci, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne
opakowania, zabrudzenia, brak oznakowania
produktu.

Kaszka ryzowa bezmleczna o smaku jabtkowym.
Opakowanie 180 g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany Nazwa produktu :

z kaszki ryzowej z dodatkiem m.in. cukru, preparatu ...
owocowego odpowiedniego dla rodzaju smaku kaszKi, .........ccccecceeiiiiiiienennnee
witaminy, kwasoéw, aromatow i innych dozwolonych — ....coccciiiiiiiiiiciiece,

sktadnikow, konsystencja sypka, barwa, smak
i zapach charakterystyczna dla uzytych skfadnikow,

produkt bezmleczny. Nazwa producenta :

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, .......ccccoovciiiiiiiiinennn.
smak stechty, objawy zaple$nienia, psucia, e
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, e

obecnosc¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich
pozostatosci, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne
opakowania, zabrudzenia, brak oznakowania
produktu.

kg 16

kg 18




56. Kaszka ryzowa bezmleczna o smaku bananowym. kg 30
Opakowanie 180 g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany Nazwa produktu :

z kaszki ryzowej z dodatkiem m.in. cukru, preparatu  ........ccccciiiiienne
owocowego odpowiedniego dla rodzaju smaku kaszKi, ..............cceeeciiiiiiiiieennnn.
witaminy, kwaséw, aromatéw i innych dozwolonych ...,
sktadnikéw, konsystencja sypka, barwa, smak

i zapach charakterystyczna dla uzytych sktadnikow,

produkt bezmleczny.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, Nazwa producenta :
smak stechty, objawy zaplesnienia, psucia,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich
pozostatosci, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne
opakowania, zabrudzenia, brak oznakowania
produktu.

57. Kaszka ryzowa bezmleczna o smaku kg 16
brzoskwiniowym. Opakowanie 180 g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany Nazwa produktu :

z kaszki ryzowej z dodatkiem m.in. cukru, preparatu  .........ccccoiiiiiiiinne
owocowego odpowiedniego dla rodzaju smaku KaszKi, ..........cccceeceeeeeiiiiiiienenis
witaminy, kwasoéw, aromatéw i innych dozwolonych ...,
sktadnikéw, konsystencja sypka, barwa, smak

i zapach charakterystyczna dla uzytych skfadnikow,

produkt bezmleczny.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, Nazwa producenta :
smak stechty, objawy zaplesnienia, psucia,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich
pozostatosci, zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne
opakowania, zabrudzenia, brak oznakowania
produktu.

58. Kaszka mleczno-ryzowa o smaku morelowym. kg 45
Opakowanie/torba 230g.
Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany ...
z kaszki ryzowej z dodatkiem m.in. mleka W proszKu, .........cccccoceevieiiiieiiniieeens
kwasow, ttuszczu roslinnego, witamin, preparatdw ...,
odpowiednich dla rodzaju smaku kaszki, aromatéw
i innych dozwolonych sktadnikéw, konsystencja sypka,
barwa, smak i zapach charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow. Nazwa producenta :




Cechy dyskwalifikujace : trwate zbrylenia, obce
posmaki i zapachy, smak stechty, objawy
zaplesnienia, psucia, zanieczyszczenia mechaniczne
i organiczne, zanieczyszczenie antybiotykami i innymi
substancjami, zawartosc¢ bakterii z grupy coli,
gronkowcow, salmonelli, enterokokoéw, brak
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne
opakowania, zabrudzenia.

59.

60.

Kaszka mleczno-ryzowa o smaku bananowym.
Opakowanie/torba 230g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany

z kaszki ryzowej z dodatkiem m.in. mleka w proszku,
kwasow, ttuszczu roslinnego, witamin, preparatéw
odpowiednich dla rodzaju smaku kaszki, aromatéw

i innych dozwolonych sktadnikéw, konsystencja sypka,
barwa, smak i zapach charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow.

Cechy dyskwalifikujgce : trwate zbrylenia, obce
posmaki i zapachy, smak stechty, objawy
zaplesnienia, psucia, zanieczyszczenia mechaniczne
i organiczne, zanieczyszczenie antybiotykami i innymi
substancjami, zawartos¢ bakterii z grupy coli,
gronkowcow, salmonelli, enterokokoéw, brak
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne
opakowania, zabrudzenia.

Kaszka mleczno-ryzowa o smaku truskawkowym.
Opakowanie/torba 230g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany

z kaszki ryzowej z dodatkiem m.in. mleka w proszku,
kwasow, ttuszczu roslinnego, witamin, preparatéw
odpowiednich dla rodzaju smaku kaszki, aromatéw

i innych dozwolonych sktadnikéw, konsystencja sypka,
barwa, smak i zapach charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow.

Cechy dyskwalifikujace : trwate zbrylenia, obce
posmaki i zapachy, smak stechty, objawy
zaplesnienia, psucia, zanieczyszczenia mechaniczne
i organiczne, zanieczyszczenie antybiotykami i innymi
substancjami, zawartosc¢ bakterii z grupy coli,
gronkowcow, salmonelli, enterokokoéw, brak
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne
opakowania, zabrudzenia.

Nazwa produktu :

Nazwa producenta :

Nazwa produktu :

Nazwa producenta :

kg 65

kg 65




61.

Kaszka mleczno-ryzowa o smaku malinowym. kg 65
Opakowanie/torba 230g.

Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany ...
z kaszki ryzowej z dodatkiem m.in. mleka w proszku, ........cccccceviiiiiiiiniiiennen.
kwasow, ttuszczu roslinnego, witamin, preparatdw ...,
odpowiednich dla rodzaju smaku kaszki, aromatéw
i innych dozwolonych sktadnikéw, konsystencja sypka,
barwa, smak i zapach charakterystyczna dla uzytych
sktadnikow. Nazwa producenta :
Cechy dyskwalifikujace : trwate zbrylenia, obce ...
posmaki i zapachy, smak stechty, objawy
zaplesnienia, psucia, zanieczyszczenia mechaniCzNe .......cccccccceeeeeeeeiiieciccnnnnnns
i organiczne, zanieczyszczenie antybiotykami i innymi
substancjami, zawartosc¢ bakterii z grupy coli,
gronkowcow, salmonelli, enterokokdw, brak
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne
opakowania, zabrudzenia.

62.

Kaszka mleczno-wielozbozowa o smaku kg 50
wieloowocowym. Opakowanie/torba 170+250g.

Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany ...
z maki zbozowej (pszennej, owsianej, JeCZMIENNE],  .cccovvoveeiiierie e
zytniej) z dodatkiem m.in. mleka w proszku, Kwasow, .........c.cccccveeeiiieenineenns
ttuszczu roslinnego, witamin, preparatéw
odpowiednich dla rodzaju smaku kaszki, aromatéw
i innych dozwolonych sktadnikéw, konsystencja sypka,
barwa, smak i zapach charakterystyczna dla uzytych Nazwa producenta :
sktadnikow.
Cechy dyskwalifikujace : trwate zbrylenia, obce
posmaki i zapachy, smak stechty, objawy
zaplesnienia, psucia, zanieczyszczenia mechaniczne
i organiczne, zanieczyszczenie antybiotykami i innymi
substancjami, zawartosc¢ bakterii z grupy coli,
gronkowcow, salmonelli, enterokokoéw, brak
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne
opakowania, zabrudzenia.

63.

Chrupki kukurydziane bezglutenowe naturalne.

Opakowanie/torba 80 g. szt. 400
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : produkt Spozywczy ..o

otrzymany metodg smazenia lub ekstruzji z maki lub

grysu kukurydzianego, zawierajgce oprocz kukurydzy

sol i olej roslinny, chrupki bezglutenowe, nie klejace




sie do podniebienia.

Cechy dyskwalifikujgce : zawilgocenie, objawy

plesnienia, psucia, obce zapachy, obecnos¢ Nazwa producenta :
szkodnikow zywych, martwych i ich pozostatosci, brak .............ccocciiiiiiid
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne  ..........ccccooeiiiiiiiiiiieeeeenn.
opakowania, zabrudzenia. e

64.

Chrupki kukurydziane bezglutenowe smakowe. szt. 600
Opakowanie/torba 70 g. Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : produkt Spozywczy — ....ccooceiiiiiiiiieeen
smakowy otrzymany metodg smazenia lub ekstruzji z .............cococciiiiiiiinis
maki lub grysu kukurydzianego, zawierajgce oprocz

kukurydzy sdl i olej roslinny, chrupki bezglutenowe, nie

klejace sie do podniebienia.

Cechy dyskwalifikujgce : zawilgocenie, objawy Nazwa producenta :
plesnienia, psucia, obce zapachy, obecnos¢ .
szkodnikow zywych, martwych i ich pozostatosci, brak ..............cccoceeiiiiinis
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne  ..........ccccoiiiiiiiiiiiiiiieeenn
opakowania, zabrudzenia.

65.

Makaron niskobiatkowy PKU kg 6
Opakowanie 2509 fabrycznie zamkniete.

Wymagania klasyfikacyjne: Produkt spozywczy do Nazwa produktu :
postepowania dietetycznego w diecie niskobiatkowe], .........ccccccciiiiiiiiiiiieenn.
stosowany przy fenyloketonurii, posiadajgcy W SWoim .........ccccoeeiiiieeiiiiiieeeeees
sktadzie m.in.: skrobie pszenng, bezglutenowg, ..
skrobie kukurydziang, substancje zageszczajaca,

mono-i diglicerydy kwasow ttuszczowych. Produkt

formowany w rézne formy, sypki, kolor ztocisty,

zapach naturalny. Po ugotowaniu dos¢ sprezysty, Nazwa producenta :
twardy. e
Cechy dyskwalifikujgce : Brak prawidtowego .o
oznakowania produktu, uszkodzenia mechaniczne  ............cccccciiiiiiieeeeen.
opakowania, zabrudzenia, obecno$¢ szkodnikéw

zywych, martwych i ich pozostatosci, objawy

zawilgocenia, plesni, obce zapachy, makaron po

ugotowaniu mato sprezysty, miekki, sklejajacy sie.

Brak mozliwosci stosowania produktu w diecie

niskobiatkowej przy fenyloketonurii.

66.

Zastepnik jajka, niskobiatkowy, PKU kg 2
Opakowanie: szczelne, fabrycznie zamykane
max.200g

Wymagania klasyfikacyjne : Produkt spozywczy do Nazwa produktu :
postepowania dietetycznego w diecie niskobiatkowe], ........ccccccccoiiiiiiiiiiiiiiieen..




stosowany przy fenyloketonurii, posiadajgcy W SWOIM ........cccccevvriieeiiiieennneenns
sktadzie m.in.: skrobie kukurydziang, substancje = ...

zageszczajgcy, barwnik. Produkt sypki, zapach
naturalny, kolor biaty przechodzgcy w kremowy.

Cechy dyskwalifikujgce : Brak prawidtowego Nazwa producenta :

oznakowania produktu, uszkodzenia mechaniczne  ..........ccccciiiieeeeeeeeen.
opakowania, zabrudzenia, obecno$¢ szkodnikdw ...,
zywych, martwych i ich pozostatosci, objawy L

zawilgocenia, plesni, obce zapachy. Brak mozliwosci
stosowania produktu w diecie niskobiatkowej przy
fenyloketonurii.

67.

Maka niskobiatkowa, PKU
Opakowanie: 0,5 — 1,0 kg fabrycznie zamkniete.
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : Produkt spozywczy do ........cccocveeevciiiieeniineen.
postepowania w diecie niskobiatkowej, stosowany ...,
przy fenyloketonurii, bezglutenowy, posiadajgcy W = ..cccoeeiiiiiieeee

swoim sktadzie m.in.: skrobie pszenng bezglutenowa,
skrobie kukurydziana, glukoze, substancje
zageszczajgce, btonnik, mono i diglicerydy kwaséw

ttuszczowych. Produkt sypki, kolor biaty, zapach Nazwa producenta :
charakterystyczny dla produktu. e

Cechy dyskwalifikujgce: Brak prawidlowego ...,

oznakowania produktu, uszkodzenia mechaniczne
opakowania, zabrudzenia, obecno$¢ szkodnikéw
zywych, martwych i ich pozostatosci, objawy
zawilgocenia, plesni, obce zapachy. Brak mozliwosci
stosowania produktu w diecie niskobiatkowej przy
fenyloketonurii.

kg 15

68.

Markizy z nadzieniem o smaku kokosowym
niskobiatkowe, PKU

Opakowanie: szczelne, fabrycznie zamykane, 150g
- 210g.

Wymagania klasyfikacyjne : Produkt spozywczy do Nazwa produktu :

postepowania w diecie niskobiatkowej, stosowany ...,
przy fenyloketonurii, posiadajgcy w swoim sktadzie — .........c.ccccoeiiiiiiiinne.
m.in.: skrobie kukurydziang, ttuszcze roslinne, skrobie .............ccccciiiiiinn.

pszenng bezglutenowa, cukier, kwas, regulator
kwasowosci, syrop skrobiowy, btonnik, substancje
zageszczajgce, srodek spulchniajgcy, nadzienie o

smaku kokosowym. Struktura i konsystencja zwarta, Nazwa producenta :

kg 1




jednolita, famliwa, barwa naturalna, bez plam, ..
peknie¢, smak i zapach charakterystyczny dla ...
produktu.

Cechy dyskwalifikujgce : Brak prawidtowego
oznakowania produktu, uszkodzenia mechaniczne
opakowania, zabrudzenia, obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej niejednorodnosé, zdeformowane
ksztatty, objawy plesnienia, psucia, jetczenia, brak
mozliwosci stosowania produktu w diecie
niskobiatkowej przy fenyloketonurii.

69. Herbatniki niskobiatkowe, PKU kg 1
Opakowanie : szczelne, fabrycznie zamykane,
130g — 160g.
Wymagania klasyfikacyjne : Produkt spozywczy do Nazwa produktu :
postepowania w diecie niskobiatkowej, stosowany ...
przy fenyloketonurii, posiadajagcy w swoim skfadzie ...,
m.in.: skrobie kukurydziang, ttuszcze roslinne, skrobie ...........cccccciiiiiiiinnnnn.
pszenng bezglutenowa, cukier, syrop skrobiowy,
btonnik, substancje zageszczajgce, substancje
spulchniajgce. Struktura i konsystencja zwarta,
jednolita, famliwa, barwa naturalna, bez plam, Nazwa producenta :
peknie¢, smak i zapach charakterystyczny dla =~ ..
produktu. e
Cechy dyskwalifikujgce : Brak prawidtowego
oznakowania, uszkodzenia mechaniczne opakowania,
zabrudzenia, obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednorodnos$¢, zdeformowane ksztatty, objawy
plesnienia, psucia, jefczenia, brak mozliwosci
stosowania produktu w diecie niskobiatkowej przy

fenyloketonurii.
XIl. Ré6zne produkty spozywcze i produkty suszone.
(CPV 15890000-3)
70. Galaretka, rozne smaki. Opakowanie/torebka szt. 1100

79 g.

Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : produkt Spozywczy — ......cccoiiiiiiiiiieee
otrzymywany poprzez wymieszanie substancji =~ ...
zageszczajgcych, substancji aromatycznych, L
z dodatkiem substancji stodzgcych (lub bez dodatku),
kwasow spozywczych i innych substancji
dopuszczonych do stosowania, ktére po




przyrzgdzeniu stanowig galaretke gotowg do
spozycia, struktura i konsystencja — sypka, proszek
drobnoziarnisty bez grudek, barwa galaretki zblizona
do barwy owocu deklarowanego w nazwie, smak

i zapach — charakterystyczny dla owocu
deklarowanego w nazwie, dopuszcza sie nieliczne,
fatwo rozsypujgce sie zbrylenia, oraz ciemniejsze
czgstki pochodzgce z zastosowanych surowcow.
Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki, zapachy,
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu
przed i po przyrzgdzaniu, zanieczyszczenia
mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenia, obecnos¢ szkodnikéw zywych,
martwych oraz ich pozostatosci, obecnos¢ bakterii,
salmonelli, gronkowcéw chorobotwérczych i z grupy
coli, brak oznakowania opakowanh, opakowanie
uszkodzone mechanicznie, zabrudzone.

Nazwa producenta :

71.

Kisiel — rozne smaki.
Opakowanie/torebka 40 g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy
otrzymany przez wymieszanie substancji
zageszczajgcych, substancji aromatycznych
naturalnych, identycznych z naturalnymi lub
syntetycznych, z dodatkiem substancji stodzacych (lub
bez dodatku) kwasow spozywczych i innych
substancji dozwolonych do stosowania, ktére po
przyrzadzeniu stanowig kisiel gotowy do spozycia,
struktura i konsystencja — sypka, proszek
drobnoziarnisty bez grudek, barwa dla kisielu
owocowego zblizona do barwy owocu deklarowanego
w nazwie, smak i zapach — charakterystyczny dla
owocu lub deklarowanego dodatku aromatycznego,
dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujgce sie
zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki pochodzgce

z zastosowanych surowcow, dopuszcza sie obecnosé
zanieczyszczen ferromagnetycznych w ilosci podanej
w PN-A-94051.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
niedostateczna ocena organoleptyczna produktu
przed i po przyrzadzeniu, zanieczyszczenia
mechaniczne i organiczne,objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli,
gronkowcow chorobotwdérczych i z grupy coli,

Nazwa produktu :

Nazwa producenta :

szt. 1800




obecnos$c¢ szkodnikdéw zywych, martwych oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

72.

Budyn, rézne smaki. Opakowanie /torebka
41g.

Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : produkt spozywczy
otrzymany przez wymieszanie substancji
zageszczajgcych, substancji aromatycznych
naturalnych, identycznych z naturalnymi lub
syntetycznych, z dodatkiem substancji stodzgcych (lub
bez dodatku ) kwasow spozywczych, mleka w proszku
i innych substancji dozwolonych do stosowania, ktére Nazwa producenta :

po przyrzadzeniu stanowig budyn gotowy do spozycia, ........cccccceveeiiiiiiieiniinenn.
struktura i konsystencja — sypka, proszek e
drobnoziarnisty bez grudek, barwa dla budyniu ...
owocowego zblizona do barwy owocu deklarowanego

W nazwie, smak i zapach — charakterystyczny dla

owocu lub deklarowanego dodatku aromatycznego

np. wanilia — zapach waniliowy, dopuszcza sie

nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia oraz

ciemniejsze czgstki pochodzace z zastosowanych

SUrowcow.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

niedostateczna ocena organoleptyczna produktu

przed i po przyrzgdzeniu, zanieczyszczenia

mechaniczne i organiczne, objawy plesnienia, psucia,

zawilgocenie, obecnos¢ bakterii salmonelli,

gronkowcow chorobotwérczych i z grupy coli,

obecnosc¢ szkodnikow zywych, martwych oraz ich

pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich

uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

szt. 1600

73.

Proszek do pieczenia.
Opakowanie/torebka 30 g.

Wymagania klasyfikacyjne : proszek do pieczenia Nazwa produktu :

jest sypka mieszaning réznorodnych zwigzkdw .,
chemicznych, ktérej podstawowym zadaniem jest ...
spulchnianie produktéw piekarniczych, zawierajgcym ..........ccccoccocieeiiiiiennnnnns
wodoroweglan sodu, regulator kwasowosci, skrobie

lub make ziemniaczang.

szt. 20




Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki, zapachy,

trwate zbrylenia, zawilgocenie, objawy psucia, Nazwa producenta :
zanieczyszczenia, brak oznakowania produktu, ..
uszkodzenia mechaniczne opakowania, zabrudzenia. |...........cccocoeiiiiiiinns

74.

75.

Drozdze piekarskie prasowane.
Opakowanie/kostka 100 g.

Wymogi klasyfikacyjne : konsystencja Scista, ...
dopuszcza sie wewnetrzng mazistos¢ jesli nie jestto ...
potgczone z przykrym zapachem rozktadajgcego Si€  ......ccccvvceeveiiiiiiieeennis

biatka, barwa kremowa, dopuszczalny odcien szary,
smak swoisty, zapach swoisty typowy dla drozdzy,
zawartos¢ suchej masy drozdzy nie mniej niz 30%.

Cechy dyskwalifikujgce : zapachy obce, posmak  Nazwa producenta :

gorzki i plesni, objawy psucia, brak oznakowania ...,
produktu, uszkodzone mechanicznie opakowanie,  ........cccccoiiiiiiiiiiiienenenn.
zabrudzenie. e ——

Barszcz biaty.
Opakowanie: butelka 0,45%0,5 |
Produkt spozywczy wykonany z wody przegotowanej, Nazwa produktu :

maki zytniej, soli kamiennej. s
Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja ..............cccceeceeeninnnee.
— charakterystyczna dla barszczu biatego. L

Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki i zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
plesnienia, trwate zbrylenia, obecnosc¢ bakterii

salmonelli, gronkowcow chorobotwérczych, obecno$é Nazwa producenta :

szkodnikow zywych i martwych oraz ich pozostatosci, ........ccccccceceiiiiiienennn.
uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia, ...........ccccccoiiiiiiienennnnn.
brak oznakowania produktu. L

szt. 90

76.

Kostki rosotowe drobiowe. Opakowanie/pudetko
zawierajace 6 kostek po 10 g.
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : jedna kostkana 0,51  .......cccoiiiiiiiiiiinnee,
wody, produkt spozywczy o strukturze jednolitej, ..o
zwartej, zawierajgcy warzywa suszone, dozwolone  .........cccccieiiiiiiee e,

substancje wzmacniajgce smak, suszone mieso
drobiowe, ttuszcz drobiowy, olej roslinny, inne
dozwolone substancje, kolor i zapach

charakterystyczny dla uzytych sktadnikow. Nazwa producenta :

szt. 1000




Cechy dyskwalifikujgce : obce zapachy, .
uszkodzenia mechaniczne opakowania, zabrudzenia, ...........cccocoiiiiiiiiniinnnnn.
brak oznakowania produktu.

77.

Kostki rosotowe wotowe. Opakowanie/pudetko szt. 200
zawierajgce 6 kostek po 10 g. Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : jedna kostkana 0,51 .......cccccoeviiiiiiiniiennenn,

wody, produkt spozywczy o strukturze jednolitej, ..o

zwartej, zawierajgcy warzywa suszone, dozwolone

substancje wzmacniajgce smak, ekstrakt miesa

wotowego, ttuszcz roslinny, inne dozwolone

substancje, kolor i zapach charakterystyczny dla Nazwa producenta :

uzytych skfadnikow.

Cechy dyskwalifikujace : obce zapachy,
uszkodzenia mechaniczne opakowania, zabrudzenia,
brak oznakowania produktu.

78.

Butka tarta. Opakowanie/torba 500g. kg 200

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany Nazwa produktu :
przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa
pszennego zwyktego i wyborowego, bez dodatku
nasion, nadzien i zdobien, struktura i konsystencja —
sypka , bez grudek, barwa naturalna, moze by¢
niejednolita, smak i zapach — charakterystyczny dla
suszonego pieczywa, zawarto$¢ wody nie wigcej niz
10%, zawartos¢ ttuszczu w przeliczeniu na suchg Nazwa producenta :
mase nie wiecej niz 3,0%, zawarto$€ popiotu e
nierozpuszczalnego w 10% HCL nie wiecej niz 0,20%, .....cooveveerreeeiciieniecenneen,
stopien rozdrobnienia (przesiew przez sito 0 wielkoSCi .........ccccvevceviiiiieicinenee.
pierwiastka kwadratowego z 1000 mikrometra nie

mniej niz 90%.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy

pleénienia, psucia, zawilgocenie, obecnos¢ bakterii

salmonelli, obecno$¢ szkodnikéw zywych, martwych

oraz ich pozostatosci, brak oznakowania produktow,

uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia.

79.

Grzyby suszone - Kozlarz suszony kg 1

Opakowanie max. 1 kg. Nazwa produktu :




Wymagania klasyfikacyjne : grzyby suszone, ...
zapach i smak charakterystyczny dla grzybow, SUSZ O .........ccocceeiiiiiiiieneiieeene
matej wilgotnosci (max. 12%), barwa niejednorodna,

charakterystyczna dla suszonych grzybow.

Cechy dyskwalifikujace : objawy psucia, plesnienia,

obce zapachy i posmaki, smak gorzki, kwasny, Nazwa producenta :
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, ..
zawilgocenie, obecnos$¢ szkodnikOw zywych, L
martwych i ich pozostatosci, struktura mocno L.
rozdrobniona, brak oznakowania produktu,

uszkodzenia mechaniczne opakowania, zabrudzenia.

80.

Grzyby suszone - Podgrzybek suszony kg 1

Opakowanie max. 1 kg. Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : grzyby suszone, ...,
zapach i smak charakterystyczny dla grzybdw, SUSZ O .......cccceeveiiiiiieiiiiiieee,
matej wilgotnosci (max. 12%), barwa niejednorodna,

charakterystyczna dla suszonych grzybow.

Cechy dyskwalifikujace : objawy psucia, plesnienia,

obce zapachy i posmaki, smak gorzki, kwasny, Nazwa producenta :
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, ..
zawilgocenie, obecnos¢ szkodnikdw zywych, L,
martwych i ich pozostatosci, struktura mocno ..,
rozdrobniona, brak oznakowania produktu,

uszkodzenia mechaniczne opakowania, zabrudzenia.

XIlll. Kakao, czekolada i wyroby cukiernicze

81.

(CPV 15840000-8)

Kakao naturalne. Opakowanie 200 g. kg 30
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : produkt Spozywczy — .......cccooiiiiiiiiniiiiiieees

uzyskiwany poprzez sproszkowanie kuchu

kakaowego, struktura | konsystencja — sypka, jednolity............ccccocvveeeeiieeenennnnn.

proszek bez grudek, barwa jasnobrgzowa, zawartos¢

tluszczu kakaowego 10-12%, smak izapach

charakterystyczny dla kakao, dopuszcza sie nieliczne

fatwo rozsypujace sie zbrylenia. Nazwa producenta :

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, ........ccccoooviiiiiiiiiiiennnd

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy

pleénienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,

obecnos¢ bakterii salmonella, gronkowcow

chorobotwérczych, obecnos¢ szkodnikéw zywych,

martwych oraz ich pozostato$ci, brak oznakowania




opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia.

82.

Biszkopty o smaku waniliowym. Opakowanie kg 230
Itorebka 150 g.

Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : wyrdb cukierniczy, ...
wyréb z ciasta krucho-ttuszczowego, ksztatt nadany ...,
forma, powierzchnia ztocista do jasnobrazowej, barwa ...........cccccooiiiiiiniiinnen,
miekiszu kremowa, struktura $rednioporowata,
krucha, smak i zapach charakterystyczny dla
zastosowanych surowcow, aromatu.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, Nazwa producenta :
objawy plesnienia, psucia, zanieczyszczenia
mechaniczne i organiczne, zawilgocenie, brak
oznakowania produktu, uszkodzenia mechaniczne
opakowania, zabrudzenia.

83.

84.

Ciastka kruche z cukrem , luz. kg 200
Opakowanie/pudetko 1 kg. Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany ...

dzieki odpowiedniemu doborowi skfadnikOw — maki = ....ccoeeeeiiiiiiiicee,
pszennej, margaryny, cukru, cukru waniliowego,
ksztatt r6zne formy, smak i zapach —
charakterystyczny dla tego rodzaju ciastek,
konsystencja krucha, tamliwa.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
gorzki smak, kwasny smak, stony, mdty, stechty,
zanieczyszczenia mechaniczne, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewtadciwej porowatosci
ciasta, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie,
uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane,
zgniecione, porozrywane, obecno$¢ szkodnikow
zywych, martwych oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania produktu, uszkodzone opakowanie,
zabrudzone.

Paluszki stone rézne smaki (z sezamem, kg 90
cebulowe) . Opakowanie/torebka 70+300 g.

Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : dzieki odpowiedniemu ...........ccccoioiiriinininnnnnns
doborowi sktadnikdw — maki pszennej, thuszczu ...
roslinnego, soli, drozdzy i innych substancji .
dozwolonych, smak i zapach charakterystyczny dla




tego rodzaju produktu, konsystencja krucha, tamliwa,

twarda, jednolita, barwa jasnobrgzowa.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, = Nazwa producenta :
zawilgocenie, zanieczyszczenia mechaniczne, ...
spalone, niedopieczone, potamane, pogniecione,  ......ccccciiiiiiiiee i
obecnos¢ szkodnikdw zywych i martwych orazich ...
pozostatosci, brak oznakowania produktu, migkki

migzsz, uszkodzenie mechaniczne opakowania,

zabrudzenia.

85.

Cukierki, galaretki oblane czekolada. kg 20
Opakowanie/ max. 1 kg. Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : cukierki o korpusie = .......cccciiiiiiiiine,
z galaretki, oblane czekolada, zawiniete w papierki, — .......ccccoocviiniiiiiiiineees
smak i zapach swoisty dla galaretki w czekoladzie.

Zalecane galaretki o roznych smakach.

Cechy dyskwalifikujgce : objawy psucia, obce

posmaki, obce zapachy, rozpuszczenie polewy, Nazwa producenta :
cukierki pogniecione, zdeformowane, objawy L
plesnienia, brak oznakowania produktu, uszkodzenia ............ccccociiieiiineininnnn.
mechaniczne opakowania, zabrudzenia. L,

86.

Wafelek z kremem kakaowym, oblany czekolada. kg 12
Opakowanie/max. 52 g. Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : wyrdb cukierniczy,
struktura i konsystencja — zwarta, jednolita, tamliwa,
barwa naturalna brgzowa, powierzchnia pokrywy

z potyskiem, bez plam, peknie¢, smak i zapach
charakterystyczny dla produktu.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, Nazwa producenta :
zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane L.,
ksztalty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienia sktadnikdw, objawy plesnienia, psucia, ..........ccccooeeeriiriniieennenn.
jetczenia, brak oznakowania produktu, uszkodzenia

mechaniczne opakowania, zabrudzenia.

87.

Wafelki rézne smaki - luz. Opakowanie 1 + 3 kg. kg 100

Wymagania klasyfikacyjne : wyréb cukierniczy, Nazwa produktu :

wafle przetozone masg ( mleczng, orzechowa, ...
kakaowg), struktura i konsystencja — zwarta, krucha, .........cccccocoieiiiiininnnnenn,
famliwa, barwa naturalna jasnobrgzowa, smak i = L.




zapach charakterystyczny dla produktu.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane

ksztatty, zanieczyszczenia mechaniczne, Nazwa producenta :

rozwarstwienia sktadnikow, objawy plednienia, psucia, ..........ccccceeeriiiiieeeinnneen.
jetczenia, brak oznakowania produktu, uszkodzenia ..........cccccceeiiiiiiiieennis
mechaniczne opakowania, zabrudzenia.

88.

Czekolada mleczna nadziewana, tabliczka/max.
100g. Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : opakowanie = ...
jednostkowe powinno dokfadnie pokrywaé wyrdb, ...

struktura i konsystencja — jednolita, zwarta, tamliwa,
barwa naturalna, brgzowa, smak i zapach —
charakterystyczny dla wyrobdéw z masy czekoladowe;j

z dodatkiem masy smakowej, ksztatt — regularny, bez Nazwa producenta :

nadtaman, z wyraznie odcisnietym wzorem formy, ...
o powierzchni dolnej gtadkiej. Czekolada formowana ...........ccccceeeceieiieennnnnn.
w tabliczki, opakowane w papier pergaminowy, folie  ........ccccooieiiiieininnnne.

z tworzyw sztucznych lub aluminiowg laminowang
(materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu

Z Zywnoscia).

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy, jej niejednolito$¢. Zdeformowane
ksztatty, zanieczyszczenia mechaniczne,
rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia,
jetczenia, psucia. Zanizona zawartos$¢ ttuszczu, wyréb
czekolado podobny, obecnos$¢ bakterii salmonelli, brak
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne
opakowania, zabrudzenia.

89.

Herbatniki w czekoladzie. Opakowanie/max. 250 g.
Nazwa produktu :

Wymagania klasyfikacyjne : wyrdb cukierniczy, .....cccoiiiiniiiiniienen,
ciasteczka oblane czekoladg, barwa naturalna ..,
bragzowa, zapach i smak charakterystyczny dla ...

wyrobdw czekoladowych, struktura i konsystencja
zwarta, jednolita, famliwa, powierzchnia pokrywy
z potyskiem bez plam, pekniec.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki i zapachy, Nazwa producenta :

zmiana barwy, jej niejednolitos¢, zdeformowane ...
ksztatty, objawy plesnienia, psucia, jetczenia, brak ...
oznaczenia produktu, uszkodzenia mechaniczne ...,

opakowania, zabrudzenia.

kg 32




90.

Herbatniki w czekoladzie. kg 150
Opakowanie 1000+2000 g. Nazwa produktu :
Wymagania klasyfikacyjne : wyréb cukierniczy, = .....cccooiiiiiiiiiiiie
ciasteczka oblane czekolada, barwa naturalna =~ ..
brgzowa, zapach i smak charakterystyczny dla

wyrobow czekoladowych, struktura i konsystencja

zwarta, jednolita, famliwa, powierzchnia pokrywy

z potyskiem bez plam, pekniec. Nazwa producenta :
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki i zapachy, ........ccccoviiiiniiiiiiinnnnn.
zmiana barwy, jej niejednolitosé, zdeformowane .
ksztalty, objawy plesnienia, psucia, jetczenia, brak ...
oznaczenia produktu, uszkodzenia mechaniczne

opakowania, zabrudzenia.

XIV.Owoce tropikalne (CPV 03222110-7)

91.

Banany. kg
Opakowanie : pudio kartonowe lub skrzynki 470
do 15 kg Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : owoc caty, twardy, ......cccooiiiiiiiis
zdrowy (bez $ladoéw gnicia i plesni), czysty, bez

znieksztatcen i nieprawidtowej krzywizny paluszkéw, Zrédto pochodzenia albo

wolny od szkodnikéw i uszkodzen przez nich nazwa dostawcy albo
wyrzadzonych, pozbawiony nieprawidtowej wilgoci nazwa producenta .......
zewnetrznej, kiscie owocow winny byé o prawidtowym .........cccceciiiiiiiineee,
zabarwieniu i wolne od zarazen grzybami, barwa od ...
jasnozielonkawej do jasnozottej, jednolite pod

wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci

tego samego stopnia dojrzatosci. Diugo$é owocu nie

mniej niz 140 mm.

Cechy dyskwalifikujace : wady ksztattu, wady skorki

skutkujgce uszkodzeniem owocu, naruszony migzsz

owocu, smak i zapach obcy, owoce odbiegajgce od

w/w wymagan klasyfikacyjnych.

92.

Kiwi. kg 230
Opakowanie : pudifa kartonowe lub skrzynki
do 10 kg.

Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : owoce cate, bez =~ ...
szypuiki, odpowiednio jedrne (nie mogg by¢ miekkie, ......ccccccciiiiiiiiiiiiiiiiene
zwiedniete, nasigkniete woda), zdrowe (bez oznak
gnicia, plesni), czyste i dobrze wyksztatcone, wolne od
szkodnikéw i uszkodzeh przez nich wyrzgdzonych,




pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrzne;j, Zrédto pochodzenia albo
zabarwienie typowe dla danej odmiany, jednolite pod nazwa dostawcy albo
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci nazwa producenta .......
OWOCU, masa owocu nie mniejsza niz 70 g. .o
Cechy dyskwalifikujgce : wady ksztattu, owoce ...
ztaczone podwajnie lub wielokrotnie, wady skorki,

smak i zapach obcy, owoce odbiegajgce od wymagan

kwalifikacyjnych.

XV. Owoce cytrusowe (CPV 03222200-5)

93.

Cytryny.
Opakowanie: pudta kartonowe lub skrzynki
do 15 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : owoce cate, wolne od

sttuczen i nadmiernych zabliznionych nacie¢, zdrowe

(bez oznak gnicia, plesni) bez oznak wewnetrznego  Nazwa produktu ...........
wyschniecia, czyste, wolne od szkodnikow i L
uszkodzen przez nie wyrzadzonych, pozbawione ...
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak

zwiedniecia i wysuszenia, zabarwienie typowe dla

danej odmiany (od koloru cytrynowego do koloru

26itego), jednolite pod wzgledem pochodzenia, Zrédto pochodzenia albo
odmiany, wielko$ci, srednica owocu od 58 do 83 mm. nazwa dostawcy albo
Cechy dyskwalifikujgce : wady ksztattu, nazwa producenta .......
zabarwienie, wady skorki powstate w trakcie rozwoju .......ccccoeiiiiiiiiiiees
owocu (srebrne tuski, rdzawienia), uszkodzenia ...,
gradowe, w trakcie przetadunku, smak i zapach obcy,

owoce odbiegajace od wymagan klasyfikacyjnych.

kg 190

94.

Mandarynki.
Opakowanie : pudto kartonowe lub skrzynki do 15 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : owoc caty, wolny od  Nazwa produktu ...........
stluczen, zdrowy (bez sladéw gnicia i plesni), bez = ...
oznak wewnetrznego wyschniecia, czyste, wolne od  ........cccocoeviiiiiiiiiiiineee,
szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzonych,

wolne od oznak zwiednigcia i wysuszenia,

zabarwienie typowe dla dla danej odmiany, srednica

owocu 45 do 60 mm. Zrédto pochodzenia albo
Cechy dyskwalifikujgce : wady ksztattu, nazwa dostawcy albo
zabarwienia, wady skorki wynikajgce z procesu nazwa producenta .......

formowania sie owocu (np.srebrne tuski, rdzawienie, ........cccccciiiiiiiiiieniinens
itp.), uszkodzenia owocu (gradowe, otarcie, ..

kg 330




uszkodzenia w trakcie transportu i przetadunku),
owoce zwiedniete, suche, owoce psujace sie oraz
z oznakami gnicia, smak i zapach obcy, owoce
odbiegajagce od w/w wymagan klasyfikacyjnych.

XVI.Owoce pestkowe (CPV 03222330-5)

95.

Nektarynki. kg 240
Opakowanie: pudta kartonowe lub skrzynki do 15 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : owoce cate, zdrowe Nazwa produktu ...........
(bez oznak gnicia, plesni), czyste, wolne od .
szkodnikow i uszkodzeh migzszu przez nich
wyrzgdzonych, o wiasciwej wilgotnosci, zabarwienie

typowe dla danej odmiany, smak stodkokwasny,

jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany,

jakosci, wielko$ci. Srednica owocu nie mniejsza niz ~ Zrédio pochodzenia albo
51 mm. nazwa dostawcy albo
Cechy dyskwalifikujgce : wady ksztattu, rozwoju, nazwa producenta .......
zabarwienia, odgniecenia, wady skorki, smak i zapach ...........ccccoociiiiiinnn,
obcy, owoce odbiegajgce od wymagan L
klasyfikacyjnych.

96.

Arbuz. kg 210
Opakowanie: skrzynki do 20 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : owoce cate, zdrowe Nazwa produktu ...........
(bez oznak gnicia, plesni), czyste, wolne od .
szkodnikow i uszkodzen przez nie wyrzadzonych, ...
niepopekane, jedrne, wystarczajgco dojrzate,

pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej,

jednolite pod wzgledem pochodzenia, odmiany,

jakosci, wielko$ci, masa pojedynczej sztuki nie mniej Zrédio pochodzenia albo
niz 2 kg, barwa migzszu — ré6zowa, smak i zapach nazwa dostawcy albo
typowy dla danej odmiany. nazwa producenta .......
Cechy dyskwalifikujgce : wady ksztattu, smak ...
i zapach obcy, uszkodzenia gradowe, uszkodzenia  .......cccccoeiiiiniiiene e,
w trakcie przetadunku, otarcia, owoce odbiegajace od

wymagan klasyfikacyjnych.

97.

Winogrona. kg 290
Opakowanie: pudfo kartonowe lub skrzynki do 15 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : poszczegdlne grona  Nazwa produktu ...........
winny by¢ zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste, .....cccccoiiiiiiiiiiieenieeens
wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nie L




wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, poszczegodlne pojedyncze jagody
powinny byc¢ cate, prawidtowo rozwiniete, ksztattne,

jedrne, twarde, mocno osadzone, jednolite w Zrédto pochodzenia albo
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, = nazwa dostawcy albo
jakosci, wielkosci oraz stopnia dojrzatosci, barwa nazwa producenta .......
charakterystyczna dla odmiany, masa gron nie mniej ..........cccccocceeiiiiiinennnnnns
NiZ: e

-winogrona deserowe uprawiane pod szktem — 250 g,
-winogrona deserowe uprawiane w gruncie — 150 g.
Cechy dyskwalifikujgce : znaczne wady ksztattu,
zabarwienia, odparzenia skérki spowodowane
stoicem, smak i zapach obcy, owoce odbiegajgce od
w/w wymagan klasyfikacyjnych.

Razem wartos¢ netto / cena brutto : XXXXXXXXXXXXXKK  XXXXXKXX XXXXXXKX XXXXXXXXX | XXXXXXXXXX
(suma pozycji kol. 6 / suma pozycji kol.9)

UWAGA

1. Formularz cenowy wypetni¢ (wyliczy¢) i podsumowacé z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku. Wypetnione i wyliczone
przez Wykonawce, muszg by¢ wszystkie pozycje asortymentowe w kolumnie Nr.3 i kolumnach Nr.5; 6; 7; 8; 9. Kolumne Nr.6 i Nr.9
Wykonawca winien podsumowac.

2. Ceny netto za jednostke poszczegdlnych asortymentéw, Wykonawca okresla w kol. Nr.5 dla jednostek podanych w kol. Nr 4, biorgc pod
uwage wielkosci opakowan podanych w kol. Nr 2.

3. Dostawy poszczegdlnych asortymentéow winny odbywacé sie w opakowaniach (gramaturze), okreslonych w kol. Nr 2

4. Ceny netto za jednostke poszczegdlnych asortymentdw, okreslone przez Wykonawce w kol. Nr.5, muszg by¢ o wartosci dodatniej
(wiekszej od zera), i nie mogg wzrosng¢ w okresie obowigzywania umowy.

5. Opakowania artykutow (asortymentéw) okreslone w kol. Nr 2 muszg by¢ opakowaniami producenta.

(Miejscowos¢) (data)

pieczec/pieczecie,podpis/-y osoby/oséb upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy



