Piecze¢ firmowa Wykonawcy

Zal. Nr 3 do SIwWzZ
(znak sprawy 1/POs/2017)

Zadanie Nr 2 - ARTYKULY MLECZARSKIE
Formularz cenowy

Kod asortymentu w/g Wspdlnego Stownika Zamowien :

- poz. Nr 1 15512000-0 (Smietana),

- poz.Nr 2 15511700-0 (mleko w proszku),

- poz.Nr 3 15530000-2 (masto),

- poz.Nr 4-5 15431100-9 (margaryna),

- poz.Nr 6 15551310-1 (jogurt bez dodatkéw substancji smakowych),
- poz.Nr 7-8 15551320-4 (jogurt z dodatkiem substancji smakowych),
- poz.Nr 9 15550000-8 (klasyfikowane produkty mleczarskie),

- poz. Nr10 15551500-0 (maslanka),

- poz. Nr 11-14 15545000-0 (pasty serowe do smarowania),

—~ poz. Nr 15-16 15544000-3 (ser twardy),

- poz. Nr 17 15542100-0 (ser twarogowy).

Dane identyfikacyjne Wartos¢ Stawka Wartos¢
Przedmiot zamoéwienia, oferowanego przez = Nazwa Cena netto podatku podatku Cena
nazwa artykutu (asortyment), Wykonawce artykutu i netto pozycji VAT VAT brutto
jego dane identyfikacyjne (asortymentu), ilos¢ za asortymentowej dla pozycji pozycji
Lp. - okreslone przez Zamawiajgcego okreslone przez  jednostek| jednostke pozycji asortymentowej | asortymentowej
Wykonawce : (kol.4 x kol.5) asortymentowej kol.6 x % VAT:100
- hazwa produktu % (kol.6 ’ ) (k0|6 + k0|8)
- nazwa producenta [zt] [zt] [%] [zt] [zt[
1. 2, 3. 4, 5. 6. 7. 8. 9.

Smietana (CPV 15512000-0)

. Smietana 18% tluszczu, poddana zakwaszaniu

kwasami i/lub regulatorami kwasowosci w celu Nazwa produktu ...........
obnizenia PH i lub koagulacji. Opakowanie kubek
400 ml.

Wymagania klasyfikacyjne : wyglad — jednorodna




gesta ciecz o barwie biatej z odcieniem
jasnokremowym lub biatej, bez rozwarstwien, bez
posmakéw i zapachoéw obcych.

Dopuszczalne tolerancje : dopuszcza sie
stosowanie kwasow : mlekowego, cytrynowego i/lub
regulatoréw kwasowosci.

Cechy dyskwalifikujgce : niedopuszczalne sg
wystgpienia objawdw psucia, fermentacji, plesnienia,
zjetczenia, rozwarstwien, zmiany barwy, obce posmaki
i zapachy, rozwodnienie, zafatszowanie zawartosci
tluszczu, obecnos¢ bakterii z grupy salmonella, brak
oznakowania produktu, uszkodzenie mechaniczne
opakowan, zabrudzenie.

. Mleko w proszku (CPV 15511700-0)

. Mieko w proszku petne kg 1700

Opakowanie 500 g Nazwa produktu ...........

Wymagania klasyfikacyjne ' Wyglqd — Sypkl ......................................
proszek, jednolity, drobno rozpylony, barwy
biatokremowej — jednolitej, o zapachu
charakterystycznym dla mleka pasteryzowanego, bez
posmakéw i ZapaChéW Obcych. ......................................
Zawartoéé WOdy — nle WIQCGJ an 4%, ZawartOQC ......................................
tluszczu — nie mniej niz 26%.

Cechy dyskwalifikujgce : zawartos¢ bakterii z grupy

coli, gronkowcéw, salmonelli, enterokokoéw,

zanieczyszczenia antybiotykami i innymi substancjami

hamujgcymi, zanieczyszczenia mechaniczne, nalot

plesni, oznaki psucia i zjelczenia, trwate zbrylenia,

zmiana koloru, obce zapachy i posmaki, uszkodzenia

mechaniczne opakowan, zabrudzenie, brak

oznakowania mleka.

Masto (CPV 15530000-2)

. Masto extra (Swieze) kg 280

Opakowanie kostka 200 g. Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : wyglad — kostka ...
starannie uformowana, barwy jednolitej, powierzchnia

gtadka, sucha, barwa jednolita, konsystencja —

jednolita, zwarta, smarowna, smak czysty lekko Nazwa producenta .......
kwasny, mlekowy. Zawarto$¢ wody nie wyzsza niz. ...
16%, zawartos$¢ ttuszczu nie mnigj niz 82%. e
Cechy dyskwalifikujace : zdeformowane kostki,




roztopione, ze $ladami kilkukrotnego schtadzania,
barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce posmaki,
zapachy, krople wody na powierzchni i wewnatrz
brytek, objawy psucia, zjetczenia, zaplesnienia,
obnizona zawartos¢ tluszczu, zwiekszona zawartosc
wody, soli, opakowania uszkodzone, zanieczyszczone
,opakowanie do pakowania masta niedopuszczone
przez PZH, brak oznakowania masta, brak
smarownosci.

. Margaryna (CPV 15431100-9)

Margaryna do smarowania kanapek, z mastem. kg 600
Opakowanie/ 500g. Nazwa produktu ...........

Wymagania klasyfikacyjne : prOdUkt SpozyWCZy ......................................
otrzymany z mieszaniny ttuszczéw roslinnych i olejéw
surowych, ktére zostaty poddane nastepujgcym
procesom rafinacyjnym : od$luzowaniu
(odszlamowaniu), odkwaszaniu (neutralizacji iflub ~ rrerrrrrreereee e
destylacji i modyfikowany), struktura i konsystencja — =rorrrrrrrrrresrreeseeee e
w temp. 20° C — stafa, lekko mazista, smakowito$¢ —

dobra, barwa — kremowo-z6ita, jednolita w catej

masie, dobra smarowno$¢, zawarto$¢ masta min.

0,5%, produkt potttusty.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy

psucia, zjetczenia, rozwarstwienia, niedostateczna

smarownos¢, brak oznakowania produktu,

uszkodzenia mechaniczne opakowania, zabrudzenia.

Mix ttuszczowy, do smarowania kanapek. kg 450
Opakowanie 200 g.
Nazwa produktu ...........

Wymagania klasyfikacyjne : zawartos¢ ttuszczu =~ --rrrrerrrreerresrssse e
ogotem min. 70 g/100 g (w tym udziat thuszczu =~ e
mlecznego min. 16%), kostka starannie uformowana,
barwy jednolitej, powierzchnia gtadka, sucha,
konsystencja jednolita zwarta o dobrej smarownosci.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne, objawy
psucia, jetczenia, rozwarstwienia, zmiana barwy, jej
niejednolito$¢, krople wody wewnatrz | na
powierzchni, zanizona zawarto$¢ ttuszczu,




zdeformowane, roztopione kostki, slady wielokrotnego
schtadzania, brak oznakowania produktu, uszkodzone
mechanicznie opakowanie, zabrudzenia.

. Jogurt bez dodatkow substancji smakowych
(CPV15551310-1)

. Jogurt naturalny. kg 200
Opakowanie /kubek 150 g

Wymagania klasyfikacyjne : zawartosc¢ ttuszczu Nazwa produktu ...........
1,5% + 3,0%, bez dodatku cukru, struktura
i konsystencja — jednolita, bez grudek, lekko luzna, ...
barwa charakterystyczna dla uzytych sktadnikéw,

smak i zapach — czysty, fagodny, lekko kwasny.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, Nazwa producenta .......
zmiana barwy i jej niejednolitos¢, rozwarstwienie ..
struktury, objawy plesnienia, fermentaciji, jetczenia, ...
psucia, uszkodzenia mechaniczne opakowan,

zabrudzenie, zanizona zawartos¢ tluszczu, brak

oznakowania jogurtu.

. Jogurt z dodatkiem substancji smakowych
(CPV 15551320-4)

. Jogurt owocowy (rézne smaki). kg 1000
Opakowanie kubek/ 150 g.
Nazwa produktu ...........

Wymagania klasyfikacyjne : zawartos¢ ttuszczu =~ --rrorerrrresrrseesseeeeeees
1,5% = 2,6%), zawarto$é owocow min. 6 %‘ 2ywe ......................................
kultury bakterii, struktura i konsystencja — jednolita,
bez grudek, lekko luzna, barwa charakterystyczna do
uzytych sktadnikdw, smak i zapach — czysty, tagodny,
lekko kwasny, smak i zapach charakterystyczny do  |--=errremrmremmmmsmsemseeseneeees
UZytyCh OWOCOW. e
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

zmiana barwy i jej niejednolito$¢, rozwarstwienie

struktury, objawy plesnienia, fermentac;ji, jetczenia,

psucia, uszkodzenia mechaniczne opakowan,

zabrudzenie, zanizona zawarto$¢ ttuszczu, brak

oznakowania jogurtu.

. Deser (rézne smaki). kg 680
Opakowanie kubek 170 g. Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja
puddingu, lekko luzna, barwa charakterystyczna dla




uzytych sktadnikdw, smak i zapach — czysty, tagodny.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

zmiana barwy, objawy plesnienia, fermentaciji, Nazwa producenta .......
jefczenia, psucia, uszkodzenia mechaniczne .,
opakowan, zabrudzenia, brak oznakowania deseru.  ..........cccoeciiiiiiinieeeeeenn.

VII. Klasyfikowane produkty mleczarskie
(CPV 15550000-8)
9. Kefir 1,5% + 2,5% tluszczu. kg 160

Opakowanie kubek 400 g.

Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja ...........ccccocviiiieiniennns
— jednolita, kremowa bez trwatych grudek, lekko ...
luzna, barwa naturalna, biata, jednolita w catej masie.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy i jej niejednolito$¢, rozwarstwienie
struktury, objawy plesnienia, fermentac;ji, jetczenia,
psucia, zanizona zawartos¢ tluszczu, przekroczenie  Nazwa producenta .......
zawartosci wody, zanieczyszczenia mechaniczne,  ......ccccciiiiiiiiiiiiiieeeees
obecnos$c¢ bakterii gronkowcdw i z grupy coli, L
uszkodzenie mechaniczne opakowan, zabrudzenie,
brak oznakowania produktu.

VIll.Maslanka (CPV 15551500-0)

10.

Maslanka naturalna. kg 140
Opakowanie/kubek 1000 g. Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : produkt otrzymany ze .........ccccociiiiiiiiiiiiinns
stodkiej $mietanki, z dodatkiem specjalnych szczepéw

bakterii, sterylizowany, barwa i konsystencja jednolita.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy, Nazwa producenta .......
zmiana barwy, rozwarstwienie struktury, objawy .
ple$nienia, fermentaciji, jetczenia, psucia, =
zanieczyszczenia mechaniczne, brak oznakowania

produktu, uszkodzone mechanicznie opakowanie,

zabrudzenia.

. Pasty serowe do smarowania

(CPV 15545000-0)

1.

Serek homogenizowany waniliowy kg 870
Opakowanie/ 140 g Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja ..........c.cccceeiinieiniennns

— jednolita, zwarta, bez grudek, barwa naturalna




charakterystyczna dla uzytych sktadnikdw, smak

i zapach — czysty, tagodny, charakterystyczny dla
uzytych skfadnikow.

Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy i jej niejednolito$¢, rozwarstwienie
struktury, objawy plesnienia, fermentaciji, jetczenia,
psucia, uszkodzenia mechaniczne opakowan,
zabrudzenie, zanizona zawarto$¢ ttuszczu, brak
oznakowania serka.

12.

Serek wiejski.

Opakowanie/ 200 g.

Serek wyprodukowany z pasteryzowanego mleka
i Smietanki z dodatkiem soli.

Nie zawiera konserwantéw.

Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja

— jednolita, zwarta, barwa naturalna, biata, jednolita
w catej masie, smak i zapach — czysty, fagodny,
stonawy, wyrazny smak i zapach mleczny.

Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy i jej niejednolitos¢é, rozwarstwienie
struktury, objawy plesnienia, fermentaciji, jetczenia,
psucia, zanizona zawartos$¢ tluszczu, uszkodzenia
mechaniczne opakowan, zabrudzenia, brak
oznakowania serka.

Nazwa produktu ...........

kg 560

13.

Serek topiony, kremowy oraz z innymi dodatkami.

Opakowanie/ 100 g.

Wymagania klasyfikacyjne : smak i zapach
charakterystyczny dla serka topionego i uzytych
dodatkéw, powierzchnia gtadka, konsystencja
smarowna, barwa naturalna, jednolita w catej masie,
widoczne dodane dodatki roztozone w catej masie
produktu (nie dotyczy serka kremowego), swoisty

posmak topienia, formowany w kostki, trojkaty, bloczki.

Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy i jej niejednolito$é, rozwarstwienie
struktury, objawy plesnienia, fermentaciji, jetczenia,
psucia, zanizona zawartos$¢ tluszczu, uszkodzenia
mechaniczne opakowan, zabrudzenia, brak
oznakowania serka.

Nazwa produktu ...........

kg 350




14.

Serek smietankowy rézne smaki.
Opakowanie 150 g.

Serek wyprodukowany z pasteryzowanego mleka Nazwa produktu ............ kg 200
i Smietanki z dodatkiem soli, dodatki typowe dla ...

danego smaku (koper, pomidory, chrzan, papryka).  ......ccccccviiiiieeiiiiiieeeees

Bez konserwantéw i zagestnikow.

Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja Nazwa producenta .......
— jednolita, zwarta, barwa charakterystycznado ...,
uzytych skfadnikow, jednolita w catej masie, smaki .. .....cccoccviiiiiiiiieei,
zapach — czysty, tagodny, stfonawy, wyrazny smak i

zapach mleczny.

Cechy dyskwalifikujagce : obce posmaki, zapachy,

zmiana barwy i jej niejednolito$¢, rozwarstwienie

struktury, objawy plesnienia, fermentaciji, jetczenia,

psucia, zanizona zawartos¢ tluszczu, uszkodzenia

mechaniczne opakowan, zabrudzenia, brak

oznakowania serka.

. Ser twardy (CPV 15544000-3)

. Ser twardy peinottusty “gouda”. kg 270

Opakowanie — blok 2,7 + 3,5 kg.

Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : ksztalt —o bokach ...
lekko wypuktych i krawedziach lekko zaokraglonych, ..o,
skoérka gtadka mocno pokryta folig (Scisle przylegajgca
do skorki), oczka nieliczne, okragte i owalne wielkosci
“od ryzu do fasolki’, migzsz w miare elastyczny Nazwa producenta .......
(jednolity w catym serze). Zapach wyrazisty, smak ...
delikatny, lekko orzechowy, fagodny, barwa naturalna .............cccccoeiviiiinnnnis
(w serach barwionych — z6tta) jednolita w catej masie
sera. Zawartos¢ ttuszczu nie mniej niz 45%.
Nie dopuszcza sie wyrobéw seropodobnych.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
zmiana barwy i jej niejednolito$¢, zdeformowane
ksztatty, rozwarstwienie struktury, objawy plesnienia,
fermentaciji, jefczenia, psucia, zanizona wartosc
ttuszczu, przekroczone normy zawartosci wody i soli,
brak oznakowania sera, uszkodzenia i zabrudzenia.

16.

Ser twardy petnottusty “edamski”. kg 290
Opakowanie - blok 2,7 + 3,5 kg.

Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : ksztalt — blok o bokach .............c..cccocceiiiinnn.
lekko wypukltych i krawedziach lekko zaokraglonych, ........ccccocciiiiiiiiiieeiiineen,




skorka gtadka mocno pokryta folig (Scisle przylegajaca

do skorki), barwa naturalna w serach barwionych —

jasnozotta,jednolita w catej masie, smak i zapach —

delikatny, tagodny, lekko orzechowy, aromatyczny. Nazwa producenta .......
Zawartos¢ ttuszczu nie mnigj niz 45%, Miazsz e
elastyczny, jednolity w catym serze. L
Nie dopuszcza sie wyrobéw seropodobnych.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

zmiana barwy i jej niejednolito$¢, zdeformowane

ksztatty, rozwarstwienie struktury, objawy plesnienia,

fermentacji, jetczenia, psucia, zanizona wartos$¢

ttuszczu, przekroczone normy zawartosci wody i soli,

brak oznakowania sera, uszkodzenia i zabrudzenia.

XI. Ser twarogowy (CPV 15542100-0)
17. Twarég petnottusty. Opakowanie 0,25 kg + 1,0 kg. kg 1000

Wymagania klasyfikacyjne : konsystencja jednolita, Nazwa produktu ...........
lekko luzna, zwarta, barwa naturalna biata do lekko  ........cooovviiiiiiiiiiiis
kremowej, jednolita w catej masie, smak i zapach — ...
czysty, tagodny, lekko kwasny.

Cechy dyskwalifikujace : obce posmaki, zapachy,

zmiana barwy i jej niejednolitos¢é, rozwarstwienie

struktury, objawy plesnienia, fermentaciji, jetczenia, Nazwa producenta .......
psucia, zanizona zawartos$¢ tluszczu, przekroczone  ........ccccceiiiiiiiiee e,
normy zawartosci wody, obecnos¢ bakterii
gronkowcow i z grupy coli, brak oznakowania twarogu,

uszkodzenie mechaniczne opakowania, zabrudzenia.

Razem wartos¢ netto / cena brutto : XOXOOOKXXXXXKKXXX XXX XXXXXXXX XXXXXXXXX | XXXXXXXXXX
(suma pozycji kol. 6 / suma pozycji kol.9)

UWAGA :

1. Formularz cenowy wypetnic¢ (wyliczy¢) i podsumowac z doktadnoscig do dwdch miejsc po przecinku. Wypetnione i wyliczone przez
Wykonawce, muszg by¢ wszystkie pozycje asortymentowe w kolumnie Nr.3 i kolumnach Nr.5; 6; 7; 8; 9. Kolumne Nr.6 i Nr.9
Wykonawca winien podsumowac.

2. Ceny netto za jednostke poszczegdinych asortymentéw, Wykonawca okresla w kol. Nr.5 dla jednostek podanych w kol. Nr 4, biorgc pod
uwage wielkosci opakowan podanych w kol. Nr 2.

3. Dostawy poszczegodlnych asortymentéow winny odbywacé sie w opakowaniach (gramaturze), okreslonych w kol. Nr 2

4. Ceny netto za jednostke poszczegdlnych asortymentéw, okreslone przez Wykonawce w kol. Nr.5, muszg by¢ o warto$ci dodatniej
(wiekszej od zera), i nie mogg wzrosngé w okresie obowigzywania umowy.

5. Opakowania artykutéw (asortymentéw) okreslone w kol. Nr 2 muszg by¢ opakowaniami producenta.



(Miejscowos¢) (data)

pieczec/pieczecie, podpis/-y osoby/oséb upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy



