Piecze¢ firmowa Wykonawcy

Zadanie Nr 2 - ARTYKULY RYBNE

Formularz cenowy

Kod asortymentu w/g Wspolnego Stownika Zamowien : 15200000-0 (ryby przetworzone i konserwowane)

Zat. Nr 3 do SIWZ
(znak sprawy 2/PMR/2018)

W formularzu mozna podaé¢ nazwe tylko jednego produktu i nazwe tylko jednego producenta lub dostawcy.

Wartos¢ Stawka Wartos¢
Nazwa Cena netto podatku podatku Cena
Dane identyfikacyjne i netto pozycji VAT VAT brutto
Przedmiot zamoéwienia, oferowanego przez ilos¢ za asortymentowej dla pozycji pozycji
Lp. nazwa artykutu (asortyment), Wykonawce artykutu jednostek jednostke pozycji asortymentowej | asortymentowej
jego dane identyfikacyjne (asortymentu), (kol.4 x kol.5) asortymentowej (Kol.6 x % VAT:100)
- okreslone przez Zamawiajacego okreslone przez ” ’ ’ (kol.6 + kol.8)
Wykonawce : 2] 2] [%] [2t] [2[
- nazwa produktu,
- zréodto pochodzenia
albo nazwa dostawcy
albo
nazwa producenta
1. 2, 3. 4, 5. 6. 7 8 9

. Ryby przetworzone i konserwowane
(CPV 15200000-0)
1. Mintaj mrozony filet. kg

Wymagania klasyfikacyjne : filety mrozone
pojedynczo, ptaty, cate bez skory, osci i obcych
zanieczyszczen, dopuszcza sie nieznaczne
rozwarstwienie migesa, po rozmrozeniu maksymailny
ubytek masy nie wiecej niz 8%, barwa migesa — tkanka
miesna jasna o naturalnej barwie, charakterystyczna Zrédto pochodzenia albo
dla danego gatunku, zapach — wtasciwy dla ryb nazwa dostawcy albo
mrozonych, sprezystosc¢ tkanki miesnej — sprezysta donazwa producenta .......




ostabione;j.

Cechy dyskwalifikujace : filety czesciowo lub

w catosci rozmrozone, filety z uszkodzong glazurg
ochronng, niewtasciwy smak i zapach oraz tekstura po
przyrzgdzeniu, uszkodzenia mechaniczne lub
organiczne, ubytek masy po rozmrozeniu wiekszy niz
8%, niewtasciwy smak i zapach, widoczne objawy
psucia, brak oznakowania opakowan, opakowania
uszkodzone, zabrudzone.

. Morszczuk mrozony filet. kg 1000

Wymagania klasyfikacyjne : filety mrozone

pojedynczo, ptaty, cate bez skéry, osci i obcych Nazwa produktu ...........
zanieczyszczen, dOpuSzCza Si€ NIEZNACZNE i.icceevceeeeie e
rozwarstwienie migsa, po rozmrozeniu maksymalny  .......ccccoociiiniiieniee e
ubytek masy nie wiecej niz 8%, barwa miesa — tkanka

miesna jasna o naturalnej barwie, charakterystyczna

dla danego gatunku, zapach — wiasciwy dla ryb

mrozonych, sprezysto$é tkanki miesnej — sprezysta doZrédio pochodzenia albo
ostabione;. nazwa dostawcy albo
Cechy dyskwalifikujgce : filety czesciowo lub nazwa producenta .......
w cafosci rozmrozone, filety z uszkodzong glazurg — ......ccccoviiiiiiiiiie
ochronng, niewtasciwy smak i zapach oraz tekstura po..........cccccoeveniiiincininnne.
przyrzadzeniu, uszkodzenia mechaniczne lub

organiczne, ubytek masy po rozmrozeniu wigkszy niz

8%, niewtasciwy smak i zapach, widoczne objawy

psucia, brak oznakowania opakowan, opakowania

uszkodzone, zabrudzone.

. Makrela wedzona. kg 64

Wymagania klasyfikacyjne : makrela wedzona —

tusza, makrela poddana solonkowaniu i podsuszaniu

a nastepnie utrwaleniu przez nasycenie sktadnikami

dymu wedzarniczego, tuszki wielkosci 20-25 cm, Nazwa produktu ...........
tuszka bez gtowy, wedzona na gorgco, utozone W ...
kartonie réwnolegle, smak i zapach przyjemny, ..
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych.

Cechy dyskwalifikujgce : zaple$nienie na

powierzchni, zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez

szkodniki, uszkodzenia mechaniczne, smak i zapach Nazwa producenta .......
stechty, gorzki, obcy, tekstura mazista, zawieranie
pasozytow, brak oznakowania opakowan, opakowanie
uszkodzone mechanicznie, zabrudzone.




4. Sledzie solone typu Matjas filety, kg 12
Opakowanie / wiaderko plastikowe max. 5 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : filety cate, bez obcych Nazwa produktu ...........
zanieczyszczen, smak tagodny, ryby dobrze L
umiesnione, ryby oprawione (bez skory i 0sci), stabo ...
solone, oprawienie staranne. Ryby powinny byc¢

zanurzone w solance, zabarwienie naturalne, tekstura

delikatna, solanka czysta lub lekko metna o

charakterystycznym zapachu, barwa miesa — jasna  Nazwa producenta .......
(biata do lekko kremowej), wiasciwa dla Sledzi. ...
Cechy dyskwalifikujgce : niewtasciwy smak ...
i zapach, przebarwienia swiadczgce o nieswiezosci

filetow, widoczne objawy zepsucia, filety rozpadajgce

sie, konsystencja luzna, brak oznakowania opakowan,

opakowania uszkodzone lub zabrudzone.

5. Sledz w oleju, filety. Opakowanie / wiaderko kg 36
plastikowe max. 5 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : filety cate, bez obcych Nazwa produktu ...........
zanieczyszczen, smak fagodny, ryby dobrze L
umiesnione, ryby oprawione (bez skory i 08Ci), .
oprawienie staranne. Ryby powinny by¢ zanurzone

w oleju roslinnym, tekstura delikatna, barwa migsa —

jasna (biata do lekko kremowej), wiasciwa dla sledzi.

Cechy dyskwalifikujgce : niewtasciwy smak Nazwa producenta .......
i zapach, przebarwienie $wiadczgce 0 nieSWIeZOSCi  .....oooiiiiiiiiiiiiie e
filetow, widoczne objawy psucia, filety rozpadajgce  ......oocooiiiiiiiiiii
sie, konsystencja luzna, brak oznakowania opakowan,

opakowania uszkodzone, zabrudzone.

6. Paprykarz szczecinski. kg 60
Opakowanie / puszka tatwootwieralna, 160 + 330 g.

Wymagania klasyfikacyjne : konserwa Nazwa produktu ...........
wyprodukowana z ryb, warzyw, oleju, ryzu oraz. =~ ...
dodatkowych dozwolonych substancji, zawartos¢ ryby ..o
minimum 30%, opakowania szczelne, bez wad

zamkniecia puszki.

Cechy dyskwalifikujgce : uszkodzone mechanicznie

opakowanie (puszka), zabrudzona, zawartos$¢ z Nazwa producenta .......
objawami psucia, obcych posmakow i zapachdw, brak ...
oznakowania produktu. e




7.

Sledz w pomidorach. kg 160
Opakowanie / puszka fatwootwieralna 170 g.

Wymagania klasyfikacyjne : konserwa zawierajgca :Nazwa produktu ...........
Sledzie, koncentrat pomidorowy, przyprawy oraz inN€ ...........cccceeeeeeriieeeeennnns
dozwolone substancje, zawarto$¢ ryby minimum 50%, .......ccccccoeviiiiiiiiniennnne.
opakowanie szczelne, bez wad zamkniecia puszki.

Cechy dyskwalifikujgce : uszkodzone mechanicznie

opakowanie (puszka), zabrudzone, zawarto$¢ puszki Nazwa producenta .......
z objawami psucia, obcych zapachdw i posmakow, — ......cccccieiiiiiieiiiiiieeeeees
brak oznakowania produktu. s

. [Sledz w oleju. kg 80

Opakowanie / puszka tatwootwieralna 170 g.

Wymagania klasyfikacyjne : konserwa zawierajgca :Nazwa produktu ...........
Sledzie, olej roslinny, przyprawy oraz inne dozwolone ..........ccccoceeerieeenieeenne
substancje, zawarto$¢ ryby minimum 55%,
opakowanie szczelne, bez wad zamkniecia puszki.

Cechy dyskwalifikujgce : uszkodzone mechanicznie

opakowanie (puszka), zabrudzone, zawarto$¢ puszki Nazwa producenta .......
z objawami psucia, obcych zapachdw i posmakow, — ......cccceeviiiiieiiiiiieeeees
brak oznakowania produktu. s

. Filet z makreli w oleju. kg 20

Opakowanie / puszka fatwootwieralna 170 g.
Nazwa produktu ...........

filety z makreli, olej roslinny, przyprawy oraz inne ...
dozwolone substancje, zawartos¢ ryby minimum 55%,

opakowanie szczelne, bez wad zamkniecia puszki.  Nazwa producenta .......
Cechy dyskwalifikujace : uszkodzone mechanicznie .............cccocceeiiiiiiennnns
opakowanie (puszka), zabrudzone, zawarto$€ puszKi ........cccccoeeveveeiiiiiiieennnns
z objawami psucia, obcych zapachéw i posmakdw,

brak oznakowania produktu.

10.

Filet z makreli w pomidorach. kg 20
Opakowanie / puszka tatwootwieralna 170 g.

Wymagania klasyfikacyjne : konserwa zawierajgca :Nazwa produktu ...........
filety z makreli, koncentrat pomidorowy, olej roslinny, ........ccccocviiiiiiieiiiennns
przyprawy oraz inne dozwolone substancje, zawartosC........cccccvveviiiiiieeeeeeeeeenn.




ryby minimum 50%, opakowanie szczelne, bez wad

zamkniecia puszki.

Cechy dyskwalifikujgce : uszkodzone mechanicznie

opakowanie (puszka), zabrudzone, zawarto$¢ puszki Nazwa producenta .......
z objawami psucia, obcych zapachdw i posmakow, — ......ccccceiiiiiiiiiiiiieeeens
brak oznakowania produktu. e

Razem wartos¢ netto / cena brutto : XXX XXXXXXXXK XXXXXXXX XXXXXXXXX T XXXXXXXXXX
(suma pozycji kol. 6 / suma pozycji kol.9)

UWAGA:

1. Formularz cenowy wypeié (wyliczy¢) i podsumowac z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku. Wypetnione i wyliczone
przez Wykonawce, muszg by¢ wszystkie pozycje asortymentowe w kolumnie Nr.3 i kolumnach Nr.5; 6; 7; 8; 9. Kolumne Nr.6 i Nr.9
Wykonawca winien podsumowac.

2. Ceny netto za jednostke poszczegdlnych asortymentow, Wykonawca okresla w kol. Nr.5 dla jednostek podanych w kol. Nr 4, biorgc pod
uwage wielkosci opakowan podanych w kol. Nr 2.

3. Dostawy poszczegdlnych asortymentéw winny odbywac sie w opakowaniach (gramaturze), okreslonych w kol. Nr 2.

4. Ceny netto za jednostke poszczegoélnych asortymentow, okreslone przez Wykonawce w kol. Nr.5, muszg by¢ o wartosci dodatniej
(wiekszej od zera), i nie mogg wzrosng¢ w okresie obowigzywania umowy.

5. Opakowania artykutéw (asortymentow) okreslone w kol. Nr 2 muszg by¢ opakowaniami producenta.

(Miejscowos¢) (data)

pieczec/pieczecie, podpis/-y osoby/oséb upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy



