ZAt. NR 4 PIECZYWO Il 2022

Zadanie Nr 3 — PIECZYWO
Formularz cenowy

Zat. Nr 4 do SWZ
DPS 111.263.3.2022

ident?f?lr:aecyjne Wartos¢ Stawka :\?c;;?:lj Cena
oferowanego przez Cena netto | podatku VAT brutto
. PR Wykonawce netto pozycjl VAT pozycji pozycji

PrzedrTlck)t*zamowrltenla, ¢ artykutu , r:‘azw?k_ llosé za asortyment dla asortymento |asortymentow
T oo ssorymentu), 1% joarccil joanostke | O | poayell ey e
- okf’eglone przez ngawi)gjqcego okreslone przez i (kol.5 x asortyme

Wykonawce : ko.l 6) ntowej (kol.7 x % (kol.7 +

- nazwa produktu [z4.] ’ VAT:100) kol.9)

- nazwa [zt.[

producenta [24] [%] [zt.]
1. 2, 3. 4, 5 6. 7. 8. 9. 10.

Chleb (CPV 15811100-7)
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Chleb zwykty dtugi (nie krojony). Masa bochenka
600 g.

Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja
— podiuzny bochenek, skorka gtadka lekko
chropowata, btyszczaca, barwa : skoérki — brgzowa do
ciemnobrgzowej, ktérej intensywnosc na przekroju
maleje w kierunku miekiszu, miekisz — réwnomiernie

zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, smak i|

zapach — aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba,
objetos¢ 100g chleba nie mniejsza niz 200 cm?,
dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skorce,
dopuszczalne odchylenia masy poszczegéonych
bochenkéw powyzej 500g (po 4 godz. od wypieku) +/-
4%.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,

smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty, |

zanieczyszczenia mechaniczne, chleb o skorce
oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony,

Nazwa produktu

Nazwa

niedopieczony, o wyraznie niewtasciwej porowatosci, o

migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sig, z
obecnoscig grudek maki lub soli, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg
ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione porozrywane, obecnos¢
szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania produktu.

Kg

5300
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Chleb graham (nie krojony). Masa bochenka
400 g.

Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja
— podtuzny bochenek, skorka gtadka lub lekko
chropowata, btyszczgca, skorka — brgzowa do
ciemnobrgzowej, miekisz — rownomiernie zabarwiony,
suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, smak i zapach —
aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba, skiad : maka
pszenna graham, drozdze, woda, kwas mlekowy i

octowy, mgka sojowa, sol, kwas skrobiowy, dopuszcza |..

sie niewielkg ilos¢ maki na skoérce.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne.

Nazwa produktu

Nazwa

Kg

680
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Chleb stonecznikowy (nie krojony).
Masa bochenka 400 g.

Wymagania klasyfikacyjne : struktura i konsystencja
— owalny bochenek, skorka gtadka lub lekko
chropowata, btyszczgca, skorka — brgzowa do
ciemnobrgzowej, migkisz — rownomiernie zabarwiony,
suchy w dotyku o dobrej krajalnosci, smak i zapach —
aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba, skiad : maka
zytnia, mgka pszenna, naturalny zakwas chlebowy,
stonecznik, drozdze, woda, sol, posypany
stonecznikiem, dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na
skorce.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne. Chleb o skérce
oddzielajgcej sie od migkiszu, zabrudzony, spalony,
niedopieczony, o wyraznie niewtasciwej porowatosci, o
miegkiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sie, z
obecnoscig grudek maki lub soli. Objawy ples$nienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg
ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, bochenki
zdeformowane, zgniecione porozrywane. Obecnos¢
szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Nazwa produktu

Nazwa

Kg

800

Buteczki (CPV 15811400-0)
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Buteczki pszenne. Butki o masie 50 g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt — pieczywo
spozywcze, produkowane z mgki pszennej, na
zakwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na
drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu
stodowego oraz innych dodatkéw smakowych i
konserwujgcych zgodnie z recepturg wiasciwag dla
wypieku butek, struktura i konsystencja — podiuzna lub
okragta butka, z poprzecznym podziatem lub bez,
skorka gtadka, btyszczaca, lekko chropowata w
miejscu podziatu, barwa : skorki — ztocista do
jasnobrgzowej, ktorej intensywnos$¢ na przekroju maleje
w kierunku miekiszu, migkisz — rownomiernie
zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
sprezysty, rownomiernie porowaty, smak i zapach —
aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek, objetosé
100 g butki nie mniejsza niz 260 cm?.

Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne, butki o skérce
oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci, o
migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sie, z
obecnoscig grudek maki lub soli, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg
ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, butki
zdeformowane, zgniecione, porozrywane, obecnos¢
szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Nazwa produktu

Nazwa

Kg

400
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Buteczki grahamki. Butki o masie 50 g.

Wymagania klasyfikacyjne : produkt — pieczywo
spozywcze mieszane, produkowane z maki zytniej i
pszennej, na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub
na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu
stodowego oraz innych dodatkéw smakowych

i konserwujgcych zgodnie z recepturg wiasciwa dla
wypieku butek, struktura i konsystencja — podiuzna lub
okragta butka, z poprzecznym podziatem lub bez,
skorka chropowata z widocznymi ziarnami, barwa :
skorki — jasnobrgzowa do ciemnobrgzowej, miekisz —
réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobre;j
krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty, smak i
zapach — aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek.
Cechy dyskwalifikujgce : obce posmaki, zapachy,
smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty,
zanieczyszczenia mechaniczne, butki o skérce
oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci, o
migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszgcym sig, z
obecnoscig grudek maki lub soli, objawy plesnienia,
psucia, zawilgocenie, objawy zakazenia laseczkg
ziemniaczang, uszkodzenia mechaniczne, butki
zdeformowane, zgniecione, porozrywane, obecnos¢
szkodnikow zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Nazwa produktu

Nazwa

kg

160

Razem wartos¢ netto / cena brutto :
(suma pozycji kol. 7 / suma pozycji kol.10)
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UWAGA :
Formularz wypei¢ (wyliczy¢) i podsumowac z dokladnoscig do dwdch miejsc po przecinku. Wypetnione i wyliczone muszg by¢ wszystkie

pozycje asortymentowe, we wszystkich kolumnach formularza. Kolumne Nr 7 i Nr 10. Wykonawca winien podsumowac.

Ceny jednostkowe poszczegdlnych asortymentéw podaé dla wielkosci jednostek okreslonych w kol. Nr 5 dla asortymentu okreslonego w kol. Nr 2.
Dostawy poszczegdlnych asortymentéw winny odbywac sie w opakowaniach, okreslonych w kol.Nr 2

Ceny netto za jednostke poszczegdinych asortymentéw, okreslone przez Wykonawce w kol. Nr 6, muszg by¢ o wartosci dodatniej

(wiekszej od zera), i nie mogag wzrosngé w okresie obowigzywania umowy.

(Miejscowos¢) (data)

pieczeé/pieczecie, podpis/-y osoby/osdb upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy
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