DOM POMOCY SPOLECZNE]

L w Mnichowie

:{eﬁﬁéﬁ%%gzgg%gg Mnichéw 12.12.2013 r.
(¢)]

dot.: postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego na sukcesywne
dostawy w 2014 r. do Domu Pomocy Spotecznej w Mnichowie,
artykutéw ogdinospozywczych tj. artykutéw spozywczych,
artykutéw mleczarskich, pieczywa, artykutéw ciastkarskich i ciast,
miesa i wedlin, artykutéw rybnych, jaj kurzych, mrozonek — znak
sprawy 1/0S/2014 (Nr ogfoszenia w BZP 510070-2013 z dnia
10.12.2013r.)

Zmiana tresci SIWZ

dokonana w trybie art.38 ust.4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. ,Prawo zamowien
publicznych” (Dz.U z 2010 r., Nr 113, poz.759 z p6zn.zm.), dotyczaca tresci Zatgcznika
Nr 7 do SIWZ, zadanie Nr 6 — artykuty rybne, formularz cenowy.

Do
o tresc

Zamawiajacego wplyneto zapytanie dotyczace w/w zatgcznika do w/w zadania,
i

,Mam pytanie dotyczace przetargu na artykuty rybne zadanie nr 6:

* czy dopuszcza sie ztozenie oferty na makrele wedzong na gorgco a nie tak jak jest
w przetargu makrele na zimno?

* czy dopuszcza sie aby w filetach rybnych typu mintaj i morszczuk ubytek masy ryby
do 8% 7"

W zwigzku z tym, Zamawiajacy zmienia tre$¢ w kolumnie Nr 2 Zalacznika Nr 7 do SIWZ,

zadani
dziat 1|

1) poz.

e Nr 6 — artykuty rybne, formularz cenowy,
Ryby przetworzone i konserwowane (CPV 15200000-0) :

Nr1 jest:

1.

Mintaj mrozony filet.

Wymagania klasyfikacyjne : filety mrozone pojedyriczo, ptaty, cate bez skoéry, osci i obcych zanieczyszczen,
dopuszcza sie nieznaczne rozwarstwienie miesa, po rozmrozeniu maksymalny ubytek masy nie wiecej niz
5%, barwa migsa — tkanka miesna jasna o naturalnej barwie, charakterystyczna dla danego gatunku, zapach
— wiasciwy dla ryb mrozonych, sprezystosc tkanki miesnej — sprezysta do ostabione;j.

Cechy dyskwalifikujace : filety czesciowo lub w catosci rozmrozone, filety z uszkodzong galazurg ochronna,
niewtasciwy smak i zapach oraz tekstura po przyrzadzeniu, uszkodzenia mechaniczne lub organiczne, ubytek
masy po rozmrozeniu wigkszy niz 5%, niewtasciwy smak i zapach, widoczne objawy psucia, brak
oznakowania opakowan, opakowania uszkodzone, zabrudzone.

Zmieni

asiena:

1.

Mintaj mrozony filet.

Wymagania klasyfikacyjne : filety mrozone pojedyriczo, platy, cate bez skory, oéci i obcych zanieczyszczen,
dopuszcza sie nieznaczne rozwarstwienie miesa, po rozmrozeniu maksymalny ubytek masy nie wigcej niz
8%, barwa migsa — tkanka migsna jasna o naturalnej barwie, charakterystyczna dla danego gatunku, zapach
—wiasciwy dla ryb mrozonych, sprezystosc¢ tkanki migsnej — sprezysta do ostabionej.

Cechy dyskwalifikujace : filety czesciowo lub w catosci rozmrozone, filety z uszkodzong galazurg ochronna,
niewtasciwy smak i zapach oraz tekstura po przyrzadzeniu, uszkodzenia mechaniczne lub organiczne, ubytek
masy po rozmrozeniu wigkszy niz 8%, niewtasciwy smak i zapach, widoczne objawy psucia, brak
oznakowania opakowan, opakowania uszkodzone, zabrudzone.




2) poz.

Nr 2 jest :

Morszczuk mrozony filet.

Wymagania klasyfikacyjne : filety mrozone pojedyniczo, ptaty, cate bez skory, osci i obcych zanieczyszczen,
dopuszcza sig nieznaczne rozwarstwienie migsa, po rozmrozeniu maksymalny ubytek masy nie wigcej niz
5%, barwa migsa — tkanka migsna jasna o naturalnej barwie, charakterystyczna dla danego gatunku, zapach
- wiasciwy dla ryb mrozonych, sprezystos¢ tkanki migsnej — sprezysta do ostabionej.

Cechy dyskwalifikujace : filety czgsciowo lub w catosci rozmrozone, filety z uszkodzong galazurg ochronna,
niewtasciwy smak i zapach oraz tekstura po przyrzadzeniu, uszkodzenia mechaniczne lub organiczne, ubytek
masy po rozmrozeniu wigkszy niz 5%, niewtasciwy smak i zapach, widoczne objawy psucia, brak
oznakowania opakowan, opakowania uszkodzone, zabrudzone.

Zmienia sie na :

2.

Morszczuk mrozony filet.

Wymagania klasyfikacyjne : filety mrozone pojedyriczo, platy, cate bez skoéry, osci i obcych zanieczyszczen,
dopuszcza sig nieznaczne rozwarstwienie migsa, po rozmrozeniu maksymainy ubytek masy nie wigcej niz
8%, barwa miesa — tkanka migsna jasna o naturalnej barwie, charakterystyczna dla danego gatunku, zapach
— wiasciwy dla ryb mroZzonych, sprezysto$¢ tkanki migsnej — sprezysta do ostabione;j.

Cechy dyskwalifikujace : filety czesciowo lub w catosci rozmrozone, filety z uszkodzong galazurg ochronng,
niewtasciwy smak i zapach oraz tekstura po przyrzadzeniu, uszkodzenia mechaniczne lub organiczne, ubytek
masy po rozmrozeniu wigkszy niz 8%, niewtasciwy smak i zapach, widoczne objawy psucia, brak
oznakowania opakowari, opakowania uszkodzone, zabrudzone.

3) poz.

Nr 4 jest :

Makrela wedzona.

Wymagania klasyfikacyjne : makrela wedzona — tusza, makrela poddana solonkowaniu i podsuszaniu a
nastepnie utrwaleniu przez nasycenie skladnikami dymu wedzarniczego, tuszki wielkosci 20-25 cm, tuszka
bez gtowy, gat.l, wedzona na zimno, utozone w kartonie rownolegle, smak i zapach przyjemny,
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych.

Cechy dyskwalifikujace : zaples$nienie na powierzchni, zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
uszkodzenia mechaniczne, smak i zapach stechty, gorzki, obcy, tekstura mazista, zawieranie pasozytow, brak
oznakowania opakowar, opakowanie uszkodzone mechanicznie, zabrudzone.

zmienia sie na :

4. Makrela wedzona.
Wymagania kiasyfikacyjne : makrela wedzona - tusza, makrela poddana solonkowaniu i podsuszaniu a
nastepnie utrwaleniu przez nasycenie skladnikami dymu wedzarniczego, tuszki wielkosci 20-25 cm, tuszka
bez glowy, gat.l, wedzona na goraco, ulozone w kartonie réwnolegle, smak i zapach przyjemny,
charakterystyczny dla wyrobéw wedzonych.
Cechy dyskwalifikujace : zaplesnienie na powierzchni, zanieczyszczenia lub uszkodzenia przez szkodniki,
uszkodzenia mechaniczne, smak i zapach stechty, gorzki, obcy, tekstura mazista, zawieranie pasozytéw, brak
oznakowania opakowan, opakowanie uszkodzone mechanicznie, zabrudzone.

Zamawiajgcy prosi o uwzglednienie zmiany w skiadanej ofercie.

W zalaczeniu :
- zmieniony Zatacznik Nr 7 do SIWZ,

Zadanie Nr 6 — artykuty rybne, formularz cenowy.




