............................................... Zat. Nr 9 do SIWZ
Pieczec¢ firmowa Wykonawcy (znak sprawy 1/0S/2017)

Zadanie Nr 8 - MROZONKI
Formularz cenowy

Kod asortymentu w/g Wspdlnego Stownika Zamowien :
-poz.lp.Nr1-5 15331100-8 (warzywa mrozone),
-poz. Ip.Nr6-7  15332100-5 (owoce przetworzone).

Wartos¢ Stawka Wartos¢
Dane identyfikacyjne = Nazwa Cena netto podatku podatku Cena
Przedmiot zaméwienia, oferowanego przez i netto pozycji VAT VAT brutto
nazwa artykutu (asortyment), Wykonawce artykutu | ilosé za asortymentowej dla pozycji pozyciji
Lp. jego dane identyfikacyjne (asortymentu), jednostek jednostke pozycji asortymentowej | asortymentowej
- okreslone przez Zamawiajgcego okreslone przez (kol.4 x kol.5) asortymentowej 0 .
Wykonawce : o (kol6 x % VAT100) \\ 1.6 + Kol.8)
- nazwa produktu [zt.] [zt.] [%] [zt.] [z4.[
- nazwa producenta
1. 2, 3. 4, 5. 6. 7. 8. 9.

Il. Warzywa mrozone (CPV 15331100-8)

1. Mieszanka warzywna mrozona, minimum 7-mio kg 400
sktadnikowa.
Opakowanie / torebka foliowa 1,0 + 3,0 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : wyréb kulinarny, ...
potprodukt przygotowany w réznych proporcjach ...,
z marchwi, fasolki szparagowej, brukselki, groszku

zielonego, kalafiora, pietruszki, selera itp.. Produkt

gteboko mrozony (w temp. ponizej -18°C), gotowy do

spozycia po obrébce termiczne;j. Nazwa producenta .......
smak i zapach : (po obrébce termicznej))
charakterystyczny dla uzytych sktadnikow,
wyglad : produkt sypki, wolny od trwatych zlepien

Swiadczgcych o rozmrozeniu, niewielkie oszronienie

nie stanowi wady, struktura i konsystencja : w stanie




zamrozonym twarda, po ugotowaniu krucha.
Cechy dyskwalifikujace : zanieczyszczenia
pochodzenia roslinnego, mineralne — gleba, piasek
itp., zanieczyszczenia obce, obce zapachy, brak
oznakowania produktu.

. Marchew kostka mrozona. Opakowanie / torebka kg 100
foliowa 1,0 + 3,0 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : wyréb kulinarny, Nazwa produktu ...........
przygotowany z marchwi, gtebokomrozony (w temp.  ......occocieviiiiiiiienee e,
ponizej -18°C), gotowy do spozycia, po obrobce ...
termicznej, smak i zapach (po obrébce termicznej)

charakterystyczny dla uzytego surowca, produkt sypki,

wolny od trwatych zlepiehn swiadczgcych

o0 rozmrozeniu, niewielkie oszronienie nie stanowi Nazwa producenta .......
wady, struktura i konsystencja w stanie zamrozonym .........cccccceiiiiiiiiiiiiiinnns
twarda, po ugotowaniu krucha. e
Cechy dyskwalifikujgce : zanieczyszczenia

pochodzenia roslinnego, mineralne — gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce, obce zapachy, brak

oznakowania produktu.

. Marchew z groszkiem, mrozona mieszanka kg 40
warzywna 2-sktadnikowa.
Opakowanie / torebka foliowa 1,0 kg + 3,0 kg.

Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : wyrdb kulinarny, ..
potprodukt przygotowany w proporcjach 50% / 50%,  ...eoveieoeeiiieeieeee e
z marchwi (kostka) i groszku zielonego.
Produkt gtebokomrozony (w temp. ponizej -18°C),
gotowy do spozycia, po obrébce termicznej, smak
i zapach (po obrobce termicznej) charakterystyczny  Nazwa producenta .......
dla uzytego surowca, produkt sypki, wolny od trwatych ............cccoceiiiiiniinnne
Zlepien swiadczacych o rozmrozeniu, niewielkie ...
oszronienie nie stanowi wady, struktura i konsystencja
w stanie zamrozonym twarda, po ugotowaniu krucha.
Cechy dyskwalifikujgce : zanieczyszczenia
pochodzenia roslinnego, mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce, obce zapachy, brak
oznakowania produktu.




4. Kalafior mrozony. kg 150

Opakowanie / torebka foliowa 1,0 kg + 3,0 kg.

Nazwa produktu ...........
Wymagania klasyfikacyjne : wyrdb kulinarny, CzesSci ........ccccocevvciiinieeiniennns
rézy kalafiorowej, powstate przez jej rozdzielenie na |........ccccocoeeiiiiinieennenn.
mniejsze czesci, z gigbikami przycietymi do 20 mm,
mierzgc od nasady najnizszego rozgatezienia.
Produkt gtebokomrozony (w temp. ponizej -18°C), Nazwa producenta .......
gotowy do spozycia, po obrdbce termicznej, smak ...
i zapach (po obrobce termicznej) charakterystyczny ...
dla kalafiora, produkt sypki, wolny od trwatych zlepien
Swiadczgcych o rozmrozeniu, niewielkie oszronienie
nie stanowi wady, struktura i konsystencja w stanie
zamrozonym twarda, po ugotowaniu krucha.
Cechy dyskwalifikujgce : zanieczyszczenia
pochodzenia roslinnego, mineralne — gleba, piasek,
zanieczyszczenia obce, obce zapachy, brak
oznakowania produktu.

5. Fasolka szparagowa mrozona. kg 140
Opakowanie / torebka foliowa 1,0 kg + 3,0 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : fasolka szparagowa Nazwa produktu ...........
zielona lub zétta, zamrozona w postaci strgkdw L.
cietych, mtodych, zdrowych. W zaleznosci od postaci ........c.cccoccooiiiiiiiiinnnins
gotowego produktu rozrdznia sie : cietg fasole

szparagowa, straki cate poprzecznie ciete na odcinki

dtugosci od 20 mm do 40 mm.

Produkt gtebokomrozony (w temp. ponizej -18°C), Nazwa producenta .......
gotowy do spozycia, po obrébce termicznej, wyglad — ......cccooiiiiiiiiii,
straki ciete, ksztaltne, nie potamane, sypkie, wolne od ...........ccoccociiiiiiiininnnns
zlepiencow trwatych, niewielkie oszronienie nie

stanowi wady, barwa — intensywna zielona lub zétta,

nie zbrgzowiata, praktycznie jednolita w catej partii,

zawartos¢ strgkdw o barwie zmienionej na

powierzchni przekroju cigcia, sztuk na 500 g, nie

wiecej niz - 3, smak i zapach — typowy dla swiezej

fasoli, catkowicie wolny od obcego smaku i zapachu,

konsystencja w stanie zamrozonym — twarda, po

ugotowaniu — krucha bez maczystych ziaren, nie

gabczasta, niewtdknista.

Cechy dyskwalifikujgce : stragki uszkodzone

mechanicznie, odcinki strgkéw naciete, czesciowo

potamane, stragki nieksztattne, strgki mtode o ziarnach




stabo zaznaczonych, niewyrosniete nie oddzielajgce
sie od migzszu stragka, strgki dojrzewajace, z petni
wyrosnietymi ziarnami, niejednolite pod wzgledem
przekroju, o rozjasnionej barwie, strgki widkniste,
zawierajgce niepozgdane tyko, widkno w szwach, albo
wysciotke pergaminowg w okrywach, straki ze
skazami, niejadalny koniec straka, straki z oparzeling
mrozowg, zanieczyszczenia pochodzenia roslinnego

i mineralnego — gleba, piasek, obce zapachy,
zanieczyszczenia obce, brak oznakowania produktu.

. Owoce przetworzone (CPV 15332100-5)

Mieszanka kompotowa wieloowocowa, mrozona. kg 700
Opakowanie / torebka foliowa 1,0 kg + 3,0 kg.

Wymagania klasyfikacyjne : wyréb kulinarny, Nazwa produktu ...........
potprodukt przygotowany w roznych proporcjach z - ...
truskawek, sliwek, aronii, czarnej porzeczki, rabarbaru ............ccccccceiniiiiennns
itp.. Produkt gtebokomrozony (w temp. ponizej

-18°C), gotowy do spozycia, po obrébce termicznej,

wyglad - produkt sypki, wolny od trwatych zlepien

Swiadczgcych o rozmrozeniu, niewielkie oszronienie Nazwa producenta .......
nie stanowi wady, owoce cate nie uszkodzone = ...,
mechanicznie. e
Cechy dyskwalifikujgce : zanieczyszczenia

pochodzenia roslinnego, mineralne — gleba, piasek,

itp., obce posmaki i zapachy, objawy zaple$nienia,

psucia, brak oznakowania produktu.

Truskawki mrozone kg 120
Opakowanie/torebka foliowa 1,0 kg + 3,0 kg

Wymagania klasyfikacyjne : wyréb kulinarny,

przygotowany z truskawek catych bez szypuiki Nazwa produktu ...........
(Srednica minimalna 22 mm), gtebokomrozony (W = ....ooeieeeiiieeee e
temp. ponizej -18°C), gotowy do spozycia po obrébce ..........cccccoceveiiiiiiinnennee.
termicznej, wyglad — owoc barwy czerwonej, bez

Zlepiencow trwatych, nie oblodzone (lekkie

oszronienie nie stanowi wady).

Cechy dyskwalifikujace : owoce uszkodzone

mechanicznie, zlepiehce state, owoce uszkodzone




przez choroby lub szkodniki, z widocznymi plamami  Nazwa producenta .......
ciemnobrgzowymi, OWoCe ZanieCzySZCZONE  .i.iiccccieiiiiiee e
mineralnie, obce posmaki i zapachy, objawy psucia, |........ccccoviiiiiiiinieenienn,
zaplesnienia, produkt rozmrozony, brak oznakowania

produktu.

Razem wartos¢ netto / cena brutto : XXX XXXXXXXXK XXXXXXXX XXXXXXXXX | XXXXXXXXXX
(suma pozycji kol. 6 / suma pozycji kol.9)

UWAGA:

1. Formularz cenowy wypeié (wyliczy¢) i podsumowac z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku. Wypetnione i wyliczone
przez Wykonawce, muszg by¢ wszystkie pozycje asortymentowe w kolumnie Nr.3 i kolumnach Nr.5; 6; 7; 8; 9. Kolumne Nr.6 i Nr.9
Wykonawca winien podsumowac.

2. Ceny netto za jednostke poszczegdlnych asortymentow, Wykonawca okresla w kol. Nr.5 dla jednostek podanych w kol. Nr 4, biorgc pod
uwage wielkosci opakowan podanych w kol. Nr 2.

3. Dostawy poszczegdlnych asortymentéw winny odbywac sie w opakowaniach (gramaturze), okreslonych w kol. Nr 2.

4. Ceny netto za jednostke poszczegoélnych asortymentow, okreslone przez Wykonawce w kol. Nr.5, muszg by¢ o wartosci dodatniej
(wiekszej od zera), i nie mogg wzrosng¢ w okresie obowigzywania umowy.

5. Opakowania artykutéw (asortymentow) okreslone w kol. Nr 2 muszg by¢ opakowaniami producenta.

(Miejscowos¢) (data)

pieczec/pieczecie, podpis/-y osoby/oséb upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy



