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1. 2. 3 4. 5. 6 7. 8 9. 10.

1. Kurczaki świeże, patroszone. kg 490 0,00 0,00 0 0,00 0,00
2. kg 114 0,00 0,00 0 0,00 0,00
3.

kg 20 0,00 0,00 0 0,00 0,00

4.
kg 326 0,00 0,00 0 0,00 0,00

5.
kg 65 0,00 0,00 0 0,00 0,00

6. kg 57 0,00 0,00 0 0,00 0,00
7. kg 15 0,00 0,00 0 0,00 0,00
8. kg 17 0,00 0,00 0 0,00 0,00
9.

kg 432 0,00 0,00 0 0,00 0,00

10.
kg 115 0,00 0,00 0 0,00 0,00

11.
kg 160 0,00 0,00 0 0,00 0,00

12.
kg 36 0,00 0,00 0 0,00 0,00

13. kg 63 0,00 0,00 0 0,00 0,00
14. Parówka cienka drobiowa. kg 55 0,00 0,00 0 0,00 0,00
15. Szynka drobiowa. kg 100 0,00 0,00 0 0,00 0,00
16. Polędwica drobiowa. kg 100 0,00 0,00 0 0,00 0,00
17. Baleron z indyka. kg 90 0,00 0,00 0 0,00 0,00
18.

kg 119 0,00 0,00 0 0,00 0,00

Przedmiot zamówienia, 
nazwa artykułu (asortyment),

jego dane identyfikacyjne
- określone przez Zamawiającego

Dane identyfikacyjne
oferowanego przez 

Wykonawcę artykułu 
(asortymentu), 

określone przez 
Wykonawcę : 

- nazwa produktu
- nazwa producenta

nazwa 
jednostk
i miary

ilość 
jednostek

Cena 
netto
za 

jednostkę

[zł.]

Wartość
netto 

pozycji
asortymentowej

(kol.5  x  kol.6)

[zł.]

Stawka
podatku

VAT
dla

pozycji 
asortyment

owej

 [%]

Wartość
podatku

VAT 
pozycji

asortymentowej

(kol.7 x % 
VAT:100)

[zł.]

Cena 
brutto
pozycji

asortymentowej

(kol.7  +  kol.9)
[zł.[

Filet z piersi kurczaka, świeży.

Korpusy z kurczaka, schłodzone.

Uda całe z kurczaka (noga), 
świeże.

Mięso gulasz z kurczaka, świeże.

Wątroba z kurczaka, świeża.

Żołądki z kurczaka, świeże.

Słonina surowa, świeża.

Łopatka wieprzowa bez kości, 
świeża.

Schab wieprzowy bez kości, 
świeży.

Karkówka wieprzowa bez kości, 
świeża.

Łopatka wołowa bez kości, świeża.

Pasztet drobiowy.

Kiełbasa krakowska,  grubo 
rozdrobniona.



19.
kg 120 0,00 0,00 0 0,00 0,00

20.
kg 154 0,00 0,00 0 0,00 0,00

21.
kg 53 0,00 0,00 0 0,00 0,00

22.
kg 107 0,00 0,00 0 0,00 0,00

23. Ogonówka wędzona. kg 107 0,00 0,00 0 0,00 0,00
24.

kg 51 0,00 0,00 0 0,00 0,00

25.
kg 58 0,00 0,00 0 0,00 0,00

26. kg 70 0,00 0,00 0 0,00 0,00
27. Kaszanka jęczmienna. kg 24 0,00 0,00 0 0,00 0,00
28. Kiszka pasztetowa. kg 15 0,00 0,00 0 0,00 0,00
29. Salceson wiejski. kg 50 0,00 0,00 0 0,00 0,00
30. kg 53 0,00 0,00 0 0,00 0,00

0,00 0,00 0,00

UWAGA: 

Arkusz zapisać jako zamknięty typu PDF i taki podpisać elektronicznie.

Kiełbasa szynkowa wieprz,  grub. 
Rozdrobn.

Kiełbasa toruńska, rednio 
rozdrobniona.

Kiełbasa wiejska wędzona, średnio 
rozdrobniona.

Kiełbasa zwyczajna, średnio 
rozdrobniona.

Pieczeń tyrolska, średnio 
rozdrobniona.

Pieczeń rzymska, drobno 
rozdrobniona.

Szynka wieprzowa, gotowana.

Boczek wędzony, parzony.

Razem wartość netto / cena 
brutto :
(suma pozycji kol. 6 / suma 
pozycji kol.9)

Po zakończeniu obliczeń należy ARKUSZ skopiować do osobnego pliku         
(w celu wyeliminowania zapisu pozostałych załączników) i sformatować do 
szerokości obszaru A4 w poziomie.

Do obowiązku Wykonawcy należy sprawdzenie poprawności obliczeń                
i zastosowanych formuł matematycznych.
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